
Falla Camí Reial
Torrent, falles 2023



Les falles de Torrent celebrem el centenari del 
primer esbós conservat d'una falla de Torrent. 

Centenari falla Carrer Cambrils 1923-2023.
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Raul Boquera Ortiz
Salutació del President 2023

Benvolguts membres de la nostra comissió, ja estem en les Falles 
del 2023! 

Nomes fa uns mesos va començar aquesta carrera fins a aquest 
moment i ja estem ací.

He de reconèixer que ha sigut un camí ple de satisfaccions i 
moments que sempre estaran al meu cor. 

Voldria en primer lloc agrair a la nostra junta directiva tot el treball 
que tenen a les seues esquenes, que ha sigut moltíssim i a vegades 
poc reconegut, però puc assegurar que ha sigut treball desinteressat 
i de tot cor per a la falla. 

Així mateix voldria agrair a tots els membres de la comissió que han 
dedicat un esforç, per menut que fora, a fer un poquet més gran 
Camí Reial, participant en el diferents concursos sense importar els 
resultats obtinguts. Sempre ens quedarà la íntima satisfacció de 
haver-ho donat tot per gaudir i representar a la nostra falla.  

M’agradaria desitjar-vos que aquestes Falles del 2023 s’omplin de 
moments per al record. 

Que la germanor reine a la nostra casa i que pugam gaudir d’unes 
falles plenes d’alegria.

Que el nostres fills o qualsevol dels nostres infantils, que són el futur 
de la festa, visquen la cultura a través dels jocs i que s´impregnen 
d´aquelles coses que són part de la nostra forma de viure com a fallers. 

Voldria demanar-vos que participeu i gaudiu de tots els actes i 
activitats programades, tant per Junta Local Fallera de Torrent com 
per nosaltres internament. 

Per últim demanar-vos disculpes pels errors tinguts en l’exercici que 
seran deures a millorar per a l’exercici que vindrà.

Una abraça fortíssima a tota la comissió.
Visca la falla Camí Reial! 
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Cens faller infantil
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Martín Rodríguez Giménez

Candela Jiménez Muñoz 

Rocio Sevilla Martín

Noves incorporacions
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Lema 
falla 
gran 
2023:
Mèxic bonic
Artista:
Manu Pons
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“México Bonito” ens trasllada a una país ple de color, 
tradició i cultura. Si mirem amb perspectiva podem veure 
les similituds que existeixen entre Mèxic i la nostra festa.  
 
La Catrina, pilar fonamental de la tradició i cultura 
mexicana, aquesta composta per una gran varietat 
de colors, igual que els nostres monuments i 
indumentària tradicional. Podem apreciar l’exaltació 
de la dona mexicana com les nostres falleres. Falleres 
amb vestits replets de nombrosos colors i que són 
el pilar fonamental de la nostra festa i tradició. 
 
La Catrina és la representació de la mort, una mort 
que arriba a la nostra festa una vegada veiem cremar 
els nostres monuments gràcies al foc purificador que 
posa fi a un cicle donant lloc en ressorgir d’un cicle nou. 
 
L’Asteca representa la figura encarregada d’adorar 
i acompanyar a la Catrina en el seu viatge fins al 
final de tot, la mort. El poble asteca realitzava la 
cerimònia del Foc Nou mexica amb el renaixement 
de l’esperança de viure un altre cicle, com si el foc 
tinguera la insòlita capacitat de ressorgir de les cendres 
i crear un lloc cada vegada més fort i immortal. 
 
Encara que hagen 9020 km entre nosaltres i Mèxic, les 
nostres cultures i tradicions es mantenen unides com si 
d’una única es tractara.
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Lema 
falla 
infantil 
2023:
Un món de 
color de rosa
Artista:
Manu Pons
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Qui no ha estat en un món de color rosa.

Si preguntes a un xiquet o una xiqueta et dirà que és un 
lloc on les llepolies creixen als arbres, un lloc alegre on no 
falten els jocs i la diversió.

Però si ho mirem en un sentit poètic.

Sentir el primer amor, aquesta sensació de pessigolleig, 
de papallones pel cos.

Estar als núvols i veure el nostre món de color de rosa, 
somiant amb el nostre ésser estimat.

Això representa la nostra falleta infantil.

Un món on entendre que la paraula amor és molt àmplia, 
l’amor un llenguatge, on es pot sentir amb el tacte, es 
pot escoltar el batec accelerat del cor i ho podem veure.

Un món de color de rosa.
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Falla 
Xenillet
Tristament aquest any es tanca una falla, una falla amiga. Amb 46 
anys d’historia tanca una de les comissions més humils de Torrent, la 
falla Xenillet Bandera Valenciana. Una comissió xicoteta en nombre de 
fallers però molt gran fent falla.

Una comissió humil, treballadora i que sempre ha tirat endavant 
demostrant que a pesar de ser una falla xicoteta i fent una bona 
crítica es pot portar premi en la cavalcada del ninot com demostraren 
en les falles 2020 emportant-se el premi a la  crítica atorgat per les 
associacions de Torrent. Durant anys van ser invencibles en el concurs 
de las Creus de Maig fins que un any aconseguirem guanyar nosaltres 
eixe primer premi.

Falla amiga perquè alguns dels seus fallers havien crescut com a fallers 
a la nostra comissió. No cal dir que Gregorio i la seua família seguiren 
fent falla al Xenillet. Gregorio va seguir imaginant i fent realitat eixos 
monuments infantils que tants premis ens han donat.

Falla amiga perquè després del pas del temps els seus representants i 
els nostres continuen amb grans amistats.

Falla amiga perquè l’ any passat esta xicoteta comissió va ser la 
primera en portar-nos un ninot del seu monument al assabentar-se 
que nosaltres no teníem.

Falla amiga que sempre serà benvolguda, Falla Xenillet Bandera 
Valenciana.
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Actes per al 
record

Crida 2022
Torrentines i torrentins, falleres i fallers, poble sencer de Torrent, 
que ganes tenia de dir, que sort poder estar ací, poder tornar a 
trobar-nos de nou, poder tornar a sentir. 

Heu escoltat este matí els trons dels nostres masclets? Heu olorat 
la nostra pólvora? Heu escoltat els nostres pasdobles arribar a la 
plaça? Sentiu la valentia que suposa retrobar-se hui ací, dos anys 
després, als peus del nostre emblema, als peus de la nostra Torre? 

Així és fallers: després d’un març sense pólvora, foc, música, flors, 
indumentària i tradició, després d’un setembre diferent, després 
d’una lluita incansable, ací estem, per a dir ben alt que a Torrent 
les falles han tornat i que ja mai se’n aniran.  

La nostra vida va haver de patir una sèrie de canvis que mai ens 
havíem imaginat, però amb ells, vam haver d’aprendre que amb 
unió, il·lusió i constància, tot és possible; només havíem de saber 
quin era el moment adequat per a cada cosa, esperar i deixar-se 
sorprendre.  
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Molts van ser els sectors que es van veure  immersos en el caos 
que va suposar el respir que vam viure,  sectors que amb el temps 
van demostrar ser indispensables per a la nostra festa, i amb 
allò, la nostra ciutat. Els fallers vam ser els primers, els valents 
que vam voler salvar tot el que envolta la nostra festa. Sentíem 
com a nostra la música de les nostres bandes, que amb les 
notes musicals marquen el pas de cada passa carrer; olorarem 
cada flor que la nostra Verge estava esperant; lluirem la nostra 
indumentària valenciana, única i històrica; somiarem amb una 
carcassa, amb un tro de bac, amb Torrent sencer enllumenat 
amb la nostra pirotècnia; i custodiarem, mimarem i esperarem 
amb il·lusió veure al carrer les obres d’art que els artistes fallers 
havien pensat per a nosaltres, donant-los també la possibilitat 
de somniar amb projectes futurs.  

Però si hi ha una cosa que els falles vam saber fer, va ser ensenyar 
als nostres menuts que la estima per la festa de les falles es viu 
més enllà de la setmana fallera, i que lluitar per mantindré les 
nostres tradicions, era fonamental. Perquè, que millor que una 
mirada infantil, per a transmetre el que es pot aprendre d’aquesta 
festa?  
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Xiquets i xiquetes, fallerets i falleretes, ja estem ací, ja hem tornat. 
És tot un privilegi com a torrentina, i un grandíssim orgull com 
a fallera, poder estar hui acompanyada de la meua cort d´honor, 
donant la benvinguda junt a tots els fallers i falleres infantils de les 
29 comissions de la nostra ciutat, a la millor festa del món.  

Han passat molts dies i la espera ha sigut molt llarga; però per fi 
tornem a trobar-nos una altra vegada en aquest lloc tan meravellós, 
als peus de la nostra Torre, que hui torna a ser fallera, per a dir que 
ja estan ací, que ja han arribat les nostres falles. 

Aquest any és més especial si cap, perquè hem viscut temps 
difícils, que han sigut com un mal son, però del que ara comencem 
a despertar; com ocorre en un conte en el que un villà ha intentat 
arravatar-nos el que més volem, la nostra festa, el nostre emblema, 
la nostra forma de viure, el nostre Patrimoni, les nostres falles. 

Com en tots els contes, en aquesta historia, han sorgit uns herois 
inesperats: els xiquets i les xiquetes de tot arreu que han sabut 
lluitar per mantindre viva la nostra essència i derrotar a eixe 



22

maleit villà.  Xiquets i xiquetes, hem sigut valents i forts perquè 
hem continuat els passos dels majors, que ens han ensenyat que 
mantindre viva la flama de les nostres falles, és el motor dels cors 
dels torrentins.  

En cada racó de Torrent, els infantils hem demostrat que hem 
sigut: forts, obedients, responsables, flexibles, somiadors, 
generosos, valents, i uns herois. Els xiquets hem sigut VALENTS 
EN MAJUSCULES. Gràcies a eixa força i al esforç, estem tornant a 
gaudir del que més volem, de l’arribada de la primavera al so d’un 
masclet.  

Vos demane que valoreu tot el que hem trobat a faltar, i vos 
convide a tornar als vostres casals per a fer teatre, declamació, 
playbacks, preparar presentacions, cavalcades del ninot i totes 
aquelles activitats que ens ensenyen que les falles són escola.  

Perquè ja olora a pólvora, els carrers estan mes bonics que mai, els 
monuments estan a punt de tornar als carrers de la nostra ciutat, i 
hem de agrair el poder tornar a tremolar amb l´arribada de la data 
més important per als fallers, el mes de les flors, els nostre volgut març. 
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Xiquets i xiquetes, nosaltres som el present, però ara més que mai 
som el futur de les falles! Sols em resta demanar-vos que gaudiu 
de les nostres falles! 

Resulta impossible no unir-se a les paraules de Paula, vosaltres 
sou el nostre present, però sobretot el nostre futur.  

 Ja fa setmanes que la ciutat està impregnada de pólvora, de 
soroll, de color que demostra que Torrent torna a tindre falles: 
torna a tindre festa. Deixant latent que no hi ha al mon cap festa 
com la nostra i que no només és nostra, és de tots i per a tots. 
Esta festa no te límits, és màgia, és  ressorgir any rere any en 
els nostres monuments,  perquè si algú sap el que es ressorgir 
som nosaltres, els fallers, demostrant que no els cremaríem sinó 
estiguérem segurs de que els podem tornar a crear.  A nosaltres el 
foc no ens posa tristos perquè cremant-les tornem  a crear altres 
falles que sabem que seran millor que les anteriors. 

Vos parle en el nom del món faller i en el meu propi perquè estic 
segura que cada any les nostres falles aniran a més. I això és 
gràcies a vosaltres. Gràcies als fallers de Torrent. 
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Una característica del món faller torrentí, és la seua valentia 
en afrontar nous reptes, i això és el que va suposar lluitar per 
mantindre activa la nostra festa. Vam ser valents en dir que no 
ens estancaríem, i que avançaríem cap a una nova proposta de 
fer falla. Valentia en dir que sí a ser fallers i no decaure davant una 
situació que res ens ajudava.  

En Torrent som 29 comissions valentes, treballadores i incansables. 
Junts hem sigut capaços de traure endavant la nostra festa; festa 
que enguany compleix 5 anys com a Patrimoni Immaterial de 
la Humanitat. Quan ens donaren aquest títol, suposava que 
havíem de mantindre i cuidar les falles no només de forma festiva 
i turística, sinó com a part de la nostra essència valenciana; i ara 
ha sigut el moment de demostrar que eixe reconeixement va ser 
més que merescut, perquè falleres i fallers, Torrent torna a tindre 
falles, i això ha sigut gràcies l’amor que li tenim a la nostra història 
i cultura.  

Si alceu la vostra mirada al cel, podreu veure a aquells falleres 
i fallers a qui la vida els va dir basta i que ja no estan ací, però 
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que estaran en el nostre cor per sempre; fallers que lluitaren i 
s’entregaren per la nostra festa; fallers que ens deixaren una 
herència que hem de cuidar i transmetre, seguint la seua escola, la 
del ser faller de casal, faller de llibret, faller de monument, faller del 
poble de Torrent. Vos demane el més calorós dels aplaudiments, 
per a tots ells, els de dalt, que ens guien com  els parots ho han 
fet sempre la nit de la plantà. Un bes que arribe fins al cel com el 
millor dels nostres homenatges 

Vam demostrar que estàvem bojos, si; bojos per cultivar moments, 
bojos pel foc i la flama, pel soroll i la traca, bojos per nostra gent, 
bojos per junts tornar als carrers, bojos per defensar nostra cultura, 
la que representa a Valencia i al nostre Torrent, bojos per ser 
falleres i fallers i no com ens diuen, només festers. Som Patrimoni 
gràcies a la nostra forma de viure la festa; demostrar que falles 
son els 365 dies de l’any i que es treballa de forma incansable 
i altruista, amb la satisfacció de veure envoltats en flames els 
nostres monuments la nit de la cremà, fet que poca gent entén, 
fa que la nostra festa i el nostre esperit siga únic en tot el món.  
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La nostra festa es caracteritza per ser valenta, i per estar oberta a 
tot el món, sense cap discriminació. Volem que tots aprenguen de 
la nostra forma de vida, i ens movem per fer arribar a cada racó del 
món els sentiments que transmeten les falles. La nostra ciutat es 
caracteritza per ser multicultural, i acollir a gent procedent de tot el 
món; gent que es troba, sense dubte, inclosa en el que se suposa 
fer falla. Torrent és indumentària – Torrent is attire (UK); Torrent és 
tradició – Torrent es tradición (CAST); Torrent és cultura – Torrent 
est culture (FR); Torrent és monument – Torrent è un monumento 
(IT) Torrent és pólvora – Torrent é polvora (GALL); Torrent són 
clavells – Torrent sel karanfildir (TR); Torrent és foc – Torrent sua 
da (EUSK); Torrent és devoció – Torrent este devotament  (RO); 
Torrent és valentia, i eixa valentia ens ha portat a poder dir hui, 
ací, que Torrent ja està en falles.  

Falleres i fallers, amunt els vostres estendards, fem que al cel hui 
es note el terratrèmol que les nostres estrelles es mereixen, fem 
que arriben ben alt, i demostrem junts  l’orgull que sentim per la 
nostra festa, per les nostres falles. Falleres i fallers, unim els nostres 
cors a les nostres veus i cridem ben fort amb sentiment perquè el 
món sencer s’entere, que TORRENT, JA ESTÀ EN FALLES.  

Sara Garrigues i Royo

Fallera Major de Torrent 2022
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Presentació
Tots els febrers el Antoniano ens espera ansiós per vibrar amb les 
nostres paraules i la nostra exaltació. Música, llums, fervor faller 
i donetes nervioses per creuar la passarel·la per a rebre la banda 
que el canvia tot.
Aplaudiments, la cançó que vibra dins del cor i comença la màgia.
 
Després et dones la volta i ací estan tots els fallers que veuen el 
teu caminar en peu, aplaudir-te amb ganes, per què eres la nova 
Regina que planera de llum les falles.
 
Els moments comencen a passar i amb ells l’emoció arriba al 
punt més alt. Mai oblides el perfum que té la tela que compon 
la banda de fallera major que a partir d›aquell dia lluiràs durant 
tot un any. Sentir aquell pes del càrrec com a fallera major es fa 
sentit únic, i més quan aquests moments els compartírem amb 
la família i els amics que es trien amb el cor.
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També és molt important el moment de deixar el teu record 
com a fallera major de la teua comissió. Saps que passe el que 
passe, mai oblidaran que tu formares part de la història de la 
falla i que el teu nom es passejarà per tot torrent engalanant el 
nostre estàndard que és sant i senya de la nostra comissió.

Les paraules dels mantenidors, els teus familiars, la família fallera 
que t’acompanya i ta acompanyarà durant tot un any fet únic 
tots i cadascun dels instants que des d’eixe moment es donaran 
uns darrere d`altres.

Les teues falleres al teu costat, engalanades amb aquestes teles 
úniques que componen el vestit de fallera, els teus presidents de 
punta en blanc, lluint el poderío dels fallers. Tot és un somni, del 
que no voldries despertar mai.
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Cant de l’estoreta
El diumenge 20 de febrer de 2022 al matí la comissió infantil de 
la nostra benvolguda Falla Camí Reial de Torrent va participar 
en el tradicional concurs del Cant de l´Estoreta organitzat per            
l´associació cultural Falla Plaça San Roc de Torrent que hui dia 
marxa per la seua edició nº XLIV l´any 2022 i compta amb el 
recolzament de Junta Central Fallera de Torrent.

Les nou comissions participants es van concentrar a l´hora 
assenyalada a la “Torre” situada en Plaça Major de Torrent 
per a marxar ordenadament per l´itinerari establert per la falla 
organitzadora fins a Plaça Sant Roc on va tindre lloc el tradicional 
concurs, amenitzant l´acte el Grup de Ball i una parella de tabal 
i dolçaina.
En Plaça Sant Roc, en 8º posició i davant el jurat i públic assistent 
els nostres xiquets i xiquetes van representar una rondalla 
valenciana de l´autor Enric Valor i Vives, amb el títol Història d´un 
mig pollastre. 
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Com a xiquet típic, Enric Valor i Vives, narra les aventures d´un 
pollastre que vol casar-se amb la filla del rei perquè és més ric 
que ell, que furgant un femeret s´ha trobat un dineret. 

Camí cap a cal rei un riu, un martell i una rabosa s´interposen en 
el seu camí, i el pollastre els engul pel seu bec. 

Quan va arribar a la cort reial, el rei que ja coneixia les intencions 
del pollastre, va ordenar capturar-lo amb el seu exèrcit de soldats 
i el pollastre es va defensar amb la rabosa, el riu i el martell. 

Vençut el rei, aquest li va donar permís per a casar-se amb la 
seua filla. L´endemà, la princesa li tocà el coll al pollastre i li va 
trobar una agulla i estirà i estirà…pum!! i el pollastre en príncep es 
transformà. Príncep i princesa es van casar. I tots els presents ho 
vam celebrar.

Els xiquets i xiquetes finalitzen la seua participació cantant el 
Cant de l´Estoreta.
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Va xiquets, anem a demanar.
Per ací hi ha una estoreta velleta
per a la falla de Sant Josep, el tio Pep, el tio Pep.
Mes que siga la tapadora del comú número u, número u.
Els xiquets i xiquetes de la nostra comissió infantil van representar 
els següents personatges:
Enric Valor i Vives; Javier Arenas Villar
Velleta; Ana María Victoria Martínez
Mig pollastre i príncep; Israel García Gijón
Gallines; Elsa Ruiz Martínez, Álvaro Olivares Vergara, Celia 
Olivares Vergara, Gabriel Sevilla Martín.
Riu; Leire Villar Martínez
Martell; Andrea Ruiz Ramírez
Rabosa; Pablo Olivares Vergara PI 2020-2022
Rei; Irene Bayarri Checa FMI 2020-2022
Soldats; Mario Molins García, Raúl Olivares Vergara, Marc Martínez 
Ramírez, Pau Gracia Penella.
Princesa; Daniella López Muñoz
Portador de l’estàndard infantil de la nostra benvolguda Falla 
Camí Reial Alejandro Gómez López.
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L´obra va ser dirigida per la fallera Loli Villar Gascó amb la 
col·laboració de fallers i falleres de la nostra comissió.

La participació de la nostra comissió infantil en aquest concurs va 
ser premiada amb els següents premis: primer premi “accèssit al 
millor conjunt”, segon premi “al xiquet típic”.

Enric Valor i Vives fou un narrador i gramàtic valencià. Va fer 
un dels més importants treballs de recol·lecció i recuperació de 
la lexicografia valenciana i fou uns dels principals promotors de 
l´estandardització i normativització del valencià.
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Cavalcada infantil
La comissió infantil de la nostra benvolguda Falla Camí Reial va 
gaudir de la cavalcada infantil el diumenge 27 de febrer pel matí. 
Van participar baix el lema “HOLA VEDAT”.

Els esquirols (Diego i Liam) contemplen el preciós paisatge del 
nostre vedat.

Els conillets (Triana, Martina, Gabriel, Celia, Marc, Triana, Álvaro, 
Nayara i Eric) a La Canyada del Conill juguen i boten per tot arreu.

Els alumnes de l’escola del Camí Reial (Leo, Marc, Pascual, Álvaro, 
Pau, Elsa, Laura, Elsa i Nora) han fet una excursió a la falda del 
nostre vedat, esmorzaren i ho passaren genial.

Els nostres majors (Daniel, Carlos, Samuel, Sandra, Oliver, Pedro i 
Noelia) han eixit a passejar per veure a la xicalla.
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Però no és tot bo al vedat.

La joventut, (Daniella, Ainhoa, Ana María, Lidia, Israel, Mario i 
Raúl) quan cau la nit, plena la pineda de botelles, plàstics i residus

Els superecologistes (Javi, Andrea, Alejandro, Leire, Borja, Carla i 
Adrián) sempre estaran al matí següent per a recollir tot aquest 
embolic.

A la carrossa estava la nostra Fallera Major Infantil Irene Bayarri i 
Checa i el nostre President Infantil Pablo Olivares i Vergara.
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Exposició del ninot
El ninot infantil amb què la Falla Camí Reial participa a l’exposició 
del ninot forma part del monument infantil amb el lema “Hola 
Vedat” i que és un cant al medi ambient i a cuidar aquest racó 
de la nostra ciutat. El ninot infantil representa l’Agrupació de 
voluntaris de Protecció Civil a Torrent, que treballen perquè el 
vedat es mantinga net i lliure de contaminants i així previndre 
incendis.

El ninot és un maniquí amb cap de pardal i roba de carrer que 
se’n va de festa, aquest ninot forma part del monument major 
amb el lema “Renaixement” i que és un homenatge a la festa 
després de la parada ocasionada pel coronavirus.
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Cavalcada del ninot
Els fallers i falleres de la nostra benvolguda Falla Camí Reial van 
gaudir de la cavalcada del Ninot Major el dissabte 5 de març. Van 
participar baix el lema “RENAIXEMENT”.

José Luis Sevilla i Cebrián com a president i Karen Chuliá i Carrasco 
com a fallera major, van gaudir de la cavalcada desfilant junt als 
fallers i falleres de la nostra comissió. Aquest acte va ser amenitzat 
per la xaranga Doremix.

La pandèmia del coronavirus del covid-19 va transformar les 
nostres vides per complet, afortunadament temporalment, el 
confinament va canviar els nostres hàbits i costums quotidians, la 
pandèmia evolucionava i nosaltres ens adaptàvem com l’animal 
que ho fa en el seu hàbitat per a sobreviure.

El nostre vestuari habitual es va reduir a un pijama, batí, sabatilles 
d´estar per casa, peces còmodes, esportives i màscares.
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Ens vam entretindré llegint un bon llibre, amb joguets, jocs 
de taula, dispositius electrònics varis com a mòbils, tabletes, 
videoconsoles, televisió… ens vam subscriure a Netflix, Amazon 
Prime Video, HBO, canal Disseny Channel… ens vam fer experts 
en Tik Tok, ens vam comunicar mitjançant videollamada i vam 
menjar més del que cal.

Vam aprofitar per a pintar i netejar les nostres cases a fons. 
Els que vam tindre la possibilitat, treballarem des de casa i les 
famílies vam patir el caos de l’ensenyança virtual.

Els minuts d’or del dia els vam destinar a aplaudir a les huit de la 
vesprada des dels nostres balcons en agraïment als que lluitaven 
en primera línia, a abaixar la bossa de fem, passejar la nostra 
mascota i anar al supermercat a comprar aliments de primera 
necessitat. Vam viure la crisis del paper higiènic i de la farina.

Quan van donar mànega ampla a l´horari ens vam fer 
superesportistes.

Afortunadament tot va ser un mal son i els fallers i les falleres 
vam reprendre l’activitat fallera amb força i il·lusió.
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Sopar de la Fallera Major

El dissabte 12 de març del 2022, la Fallera Major Karen Chuliá i 
Carrasco va oferir un sopar a tota la comissió adulta, familiars i 
amics.

José Luis i Karen van fer entrega de les recompenses, llibrets i uns 
detalls als fallers i falleres.
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Berenar infantil

El diumenge 13 de març de 2022, els representants infantils, 
Pablo i Irene, van oferir un berenar a la comissió infantil en la 
carpa adjacent al nostre casal.

Van haver-hi sorpreses! 

Els personatges Mickey i Peppa Pig van vindre a divertir-se amb 
els nostres xiquets i xiquetes.

Pablo i Irene van fer entrega de les recompenses i un detall a tots 
els infantils, un llapis personalitzat amb el nom de cada xiquet i 
xiqueta i una bossa de llepolies.
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Nit de plantà
Nit de plantà, nit de decepcions. La comissió de la Falla Camí 
Reial va patir el plantó de l’artista faller.

La falla gran que portava per lema “Renaixement” es va quedar 
sense ninots en les escenes i fallers i falleres de la comissió van 
plantar el cap dels animals sense cos.

Les comissions falleres de Torrent se solidaritzen amb la Falla 
Camí Reial per mitjà de les xarxes socials, altres varen tindre la 
cortesia de donar un ninot dels seus monuments. 

La comissió de la Falla Camí Reial vol agrair a Falla Xenillet 
Bandera Valenciana, Falla Antonio Pardo, Falla San Valeriano, 
Falla San Roc, Falla Carrer Benemérita Guardia Civil i a la 
Falla Segon Tram Avinguda del País Valencià, Caixa d´Estalvis 
i voltants, que tragueren els seus ninots deixant despullats els 
seus monuments per a poder omplir el nostre, gràcies de tot cor.
La falla infantil que portava per lema “Hola Vedat” es va plantar 
íntegrament, amb arraps.
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Ofrena de flors a la mare de 
Déu
La comissió de la Falla Camí Reial el passat 17 de març de 2022 va 

participar en uns dels grans actes de la setmana fallera, l’ofrena 

de flors a la Verge dels Desamparats.

A pesar de les condicions climatològiques, fallers i falleres de la 

nostra comissió, tant grans com infantils, es van concentrar a 

l’hora prevista al nostre casal “El Carranc”, guarnits amb la seua 

indumentària valenciana i acompanyants per la música del tabal 

i la dolçaina i la banda de música, van arreplegar a la Fallera 

Major Infantil Irene Bayarri Checa i a la Fallera Major Karen Chuliá 

Carrasco en les seues cases, tots junts van desfilar per els carrers 

de la nostra ciutat amb sentiment i devoció fins a la plaça de 

l’església per a oferir els nostres rams de flors a la geperudeta.

Com és tradició els fallers carreguen als seus muscles una cistella 

de flors elaborada per fallers i falleres de la nostra comissió, 
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enguany una preciosa imatge de la nostra mareta presidia la 
cistella de flors.

Ni la pluja ni el vent van deslluir l’acte. 

Himne coronació verge 
dels desamparats
La pàtria valenciana 
s’ampara baix ton mant.
¡Oh, Verge sobirana 
de terres de Llevant!

La terra llevantina reviu en ta capella
el fervós homenatge de pur i verdader amor,
puix sou la nostra Reina i vostra imatge bella
pareix que està envoltada de màgic resplendor.
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La rosa perfumada, la mística assutzena,
lo seu verger formaren als peus de ton altar,
i fervorós en elles, lo valencià t’ofrena
la devoció més santa que es puga professar.

En terres valencianes
la fe per Vos no mor
i vostra Imatge Santa
portem sempre en lo cor.

¡Salve, Reina del cel i la terra!
¡Salve, Verge dels Desamparats!
¡Salve, sempre adorada Patrona!
¡Salve, MARE DELS BONS VALENCIANS!

¡¡¡VISCA LA MAREDEUETA!!!
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Cremà monument infantil 
baix el lema “Mi Vedat”
San José 19 de març, la nit de la cremà, abans de sopar el nostre 
president infantil Pablo i la nostra fallera major infantil Irene van 
triar un ninot indultat de falla per al record del seu exercici faller, 
com és tradició. 

Pablo va triar una gallina molt divertida que duia els ulls en 
òrbites.
       
Irene va triar una xiqueta amb el pèl taronja que estava gaudint 
del nostre Vedat asseguda en un banc.

Seguidament, i ja que la pluja ens dona una descans, amb l’ajuda 
dels nostres pirotècnics i rodejats de tots els familiars, fallers 
i falleres de la nostra comissió, els representants infantils van 
encendre la metxa que va donar pas a un castell de focs artificials 
impressionant, que ens il·lumina a tots els ulls.
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Sonava la cançó “+ (MAS)” de Aitana, Cali y el Dandee, la falleta 
infantil començava poc a poc a convertir-se en foc, en cendra, en 
record d’un any ple d’emoció i sentiment, reflectit en les seues 
cares plenes de llàgrimes per tot el viscut.

Tota la comissió infantil acompanyava als seus representats 
i amics en aquest acte, amb la seua música preferida de fons, 
van fer un cercle al voltant de la falla agafats de les mans i amb 
llàgrimes en els ulls, finalitzava un exercici faller. Tots junts es van 
fer una bonica foto per al record.
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Cremà monument 
major baix el  lema 
“Renaixement”
Karen guarda de record de la falleta infantil un caragol i José 
Luis va triar el cap de un conillet molt graciós, tots dos ninots 
representaven ingredients del plat típic valencià, la paella.
			 
Els nostres pirotècnics Rober, Fran, Mario, Oscar, Borja i Raúl 
tornaven a fer-nos gaudir de la nit del foc, una nit de cremà 
màgica. Donaven pas a Karen i José Luis per a la cremà de la 
seua falla.
			 
Sonava la cançó de Ellie Goulding Love me like you do, una cançó 
molt romàntica i especial per a Karen. La pluja va donar un respir, 
el monument prenia molt ràpid i l´emoció a flor de pell.

Tots el ninots de les falles germanes entre flames ens feien 
recordar moments que només les falles poden donar-nos.

Tota la comissió, fallers i falleres, xiquets i xiquetes, agafats de les 
mans cantaven el Himne Regional.

Una foto de record posava punt i final a les Falles 2022.
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Berenar San Vicent 
Un dia d’abril, la comissió va gaudir d’un dia de sant Vicent amb 
la tradicional xocolatà.

La delegació infantil va preparar diferents activitats per als més 
menuts pel mati. 

Varen fer conillets de Pàscua amb coto, figures de relleu amb 
diferents aliments, varen pintar plats per a decorar i posar-li la 
cua al conill. 

Un mati fantàstic on els més menuts i no tan menuts ho passaren 
molt bé amb jocs tradicionals con el pollito angles i el joc de les 
cadires.

I con lis va agradar les cucanyes. Tots els xiquets i xiquets pogueren 
agafar moltes llepolies. 

A la vesprada vàrem poder gaudir d’un bon xocolate amb dolços. 

Aquest tradicional dia enguany no va poder ser complet perquè 
es fa per a festejar l’elecció del president infantil, però no vàrem 
tindre cap voluntari per a ser el President de les falles del 2023.
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Dia de la mare
En el nostre particular homenatge a les nostres mares al mes de 
maig, els nostres infantils han delectat a les seues mares amb 
un menjar fet amb les seues pròpies manetes en una sessió de 
MasterChef.

Més tard, hem pogut pintar i utilitzar purpurina per a fer uns marca 
pàgines de llibre perquè les nostres mares gaudeixin d’una bona 
lectura.

Els nostres infantils estan encantats amb qualsevol activitat que 
se’ls proposa, i més si és per fer feliç a les seues mares.
Gràcies mare. 
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Creu de maig
El dissabte 7 de maig de 2022 la comissió de la Falla Camí Reial 
va participar en el concurs de creus de maig Raquel Pérez i Villa, 
organitzat per la Falla Cronista Vicent Beguer i Esteve, en la 
categoria de manualitats.

La nostra comissió va plantar la creu de maig en honor a la 
comunitat de la ceràmica.

A la Comunitat Valenciana la ceràmica va florir als segles XIV i 
XV. La pressió dels cristians va traslladar la ceràmica de Málaga 
a Manises. Els taulells se exportaven fins a Síria, Venècia, Egipte 
i Turquia.

La ceràmica valenciana és, a més d´una tradició artesanal i 
expressió artística, un autèntic motor econòmic.



50

Declamació 
Comença un intens cap de setmana per a la Falla Camí Reial 
dedicat a la nostra patrona, la nostra mareta, la Verge dels 
Desamparats.

Aquesta festa alberga una recollida d’aliments, concurs de 
declamació, missa de campanya i cercaviles pel barri visitant els 
diferents balcons decorats per al nostre tradicional concurs de 
balcons.

Comença el dissabte molt prompte a les portes del supermercat 
Consum, a qui volem agrair la seua col·laboració amb la recollida 
d’aliments per a Caritas de la Parròquia La Sagrada Família. Vora 
2000 quilos que van destinats a les famílies més necessitades 
del barri.

Al matí del diumenge, comencem a engalanar els nostres balcons 
en honor a la Verge dels Desamparats. Enguany han participat 
els següents balcons:
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-	 Laura Martínez Morán
-	 Dolores Quesada García
-	 Alicia y Raquel Vergara Villar
-	 Veí

El jurat format per membres de l’associació dels veïns del “Barrio 
de los caracoles” han atorgat els següents premis:

1r premi. Balcó de Francis y Yoli
2n premi. Balcó de Carmen Viedma
3r premi. Balcó de Belén Martínez

Durant la processió de la vesprada és fa un recorregut pel barri 
visitant el veïnat on li dediquen poesies a la Verge i li llancen 
pètals de flors.

Any darrere any es continua aquesta tradició que ja porta molts 
anys.
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VIII Concurs de declamació 
Falla Camí Reial
Diumenge al matí donem l’inici al  concurs de poesies dedicades 
a la verge, al barri, amb la participació de les comissions falleres 
de Torrent.

Contem amb un jurat, el qual qualificarà les diferents poesies, en  
les diferents categories.

-	 José Eduardo Carratalà Palop (Escriptor i professor de 
llengua i literatura)
-	 Vicent Puig Sanchis
-	 Rafa Pérez Mateu
-	 Victor Castelló Agrelo

Amb la presencia de les nostres FMT 2022 i les seues corts d’honor 
i junt als nostres representants comença el concurs.
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Baix l’himne de coronació es procedeix a donar la solemne 
benvinguda a l’acte a la nostra patrona.

Enguany molt emocionades per la seua devoció quatre dones 
són les encarregades de fer el xicotet recorregut, portant a la Mare 
de Deu dels Desamparats, per a escoltar les boniques poesies 
que tenen preparades per a ella.

La nostra fallereta Elsa Ruiz Ramírez obri aquest concurs amb la 
poesia:

Com alegre campaneta
Que no para de sonar
Hui el meu cor batega
Perquè et tinc a tu davant
Mare, Mareta meua, no ens tornes a deixar
Que soc molt xicoteta i sense tu no puc estar.
Visca la Mare de Déu.
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A la vesprada, el rector de la Sagrada Família oficia una missa de 
campanya al carrer, a les portes del nostre casal.

Al acabar i acompanyats de la banda de cornetes i tambors de la 
“Hermandad de la Santa Cena” amb tants anys, ens fan l’honor 
de fer tan especial la nostra processió pel barri.
Pels balcons, els pètals de flors inunden els carrers d’olor per a la 
nostra mareta.

Es un cap de setmana molt especial per als fallers de la Falla 
Camí Reial.

Enguany fan el cercaviles amb la nosaltra FMI de Torrent Paula 
Alapont i la seua cort d’honor.
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Galotxa
La nostra comissió va participar en el XLI CAMPIONAT PILOTA 
VALENCIANA en la modalitat de “GALOTXA” organitzat per la 
Falla Plaça Sant Roc Gómez Ferrer i Voltants de Torrent, al trinquet 
de Torrent José María Veguer.
El EQUIP A, Dani, Natalio i Ramón, van jugar el torneig faller en 
primera divisió.

El EQUI B, Javi, Molins, Pedro i Raúl, van jugar el torneig faller en 
segona divisió.

El EQUIP A, va quedar en tercer lloc i se li va obsequiar amb un 
trofeu.
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XXXV Campionat de 
futbol-8 mixt infantil
El dilluns 20 de juny va donar començament el XXXV campionat 
de futbol 8 mixt infantil organitzat per la associació cultural Falla 
Plaça Sant Roc - Gómez Ferrer i voltants. Les falles participants 
van ser:

Grup A: Sant Roc, II Tram, Poble Nou, Reina Sofía, Camí Reial i 
Cotxera.

Grup B: Ramón i Cajal, Antoni Pardo, San Gregori, Escultor i Sants 
Patrons.

Cal destacar que per a molts i moltes dels infantils d’aquesta 
comissió ha sigut el primer partit oficial de les seues vides ja 
que no practiquen aquest esport en cap club de futbol, però 
és probable que després d’aquest campionat alguns xiquets  i 
xiquetes vulguen començar a practicar-lo en un club, siga el que siga.
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El dimecres 15 de juny, els xiquets i xiquetes de la falla Camí 
Reial jugaren un partit amistós amb els infantils de la falla sant 
Gregori, on després de gaudir d’un bon partit van berenar tots 
junts. Passaren una vesprada molt divertida!

Després de molts anys sense participar en aquest campionat, ja 
que no disposàvem de suficients infantils per a portar-lo a cap, 
van començar el campionat amb moltes ganes i il·lusió.

El seu primer partit fou el dilluns dia 20 de juny contra la falla 
II Tram i encara que no van aconseguir marcar cap gol, es van 
divertir i van deixar enrere els nervis del primer partit, gaudint i 
passant-ho bé. És un equip molt variat d’edats on el xiquet més 
xicotet té tan sols 4 anys.

El següent partit va ser el dimecres dia 22 de juny contra la 
falla Reina Sofia i en aquest partit arribaren els gols i moltes 
oportunitats que no acabaren en gol, però sense perdre la 
intensitat dels jugadors y les nostres xiques que lluitaren fins al 
final del partit.



58

Al tercer partit es van enfrontar contra la falla Cotxera el dia 
dilluns 27 de juny i encara que va ser un partit difícil es van deixar 
la pell al camp i una de les nostres xiques va aconseguir marcar 
produint, a l’equip i l’afició que ací estàvem animant als nostres 
estimats infantils, una immensa alegria.

L’últim partit, ja que no aconseguiren passar a huitens de final, 
fou el dimecres 29 de juny contra la falla Poble nou, un equip que 
va guanyar el partit amb esportivitat i empatia. Els infantils de 
la nostres comissió ho passaren molt bé, festejant els gols i fent 
equip.

La entrega de premis es va realitzar el divendres 8 de juliol, després 
de la gran final disputada entre la falla Poble Nou i la falla Segon 
Tram, quedant campió aquesta segona comissió.

A la plaça de sant Roc ha tingut lloc el lliurament d´un obsequi 
a tots els equips participants i el lliurament de trofeus als equips 
guanyadors. Enhorabona a tots!

I no podia faltar un berenar de comiat del campionat dels 
nostres jugadors i jugadores, recordant cada partit, les jugades, 
les parades del porter i els gols; una vesprada plena de rialles i 
desitjant que arribe l’any que ve per gaudir d’aquest esport que 
tant els agrada: el futbol.

Són feliços amb una pilota, tant que cada divendres, en falles, 
qualsevol festa al nostre casal i qualsevol situació són moments 
ideals per agafar la pilota i anar al parc a jugar; no importa l’edat 
que tinguen ja que tots i totes els infantils formen un gran equip! 
Enhorabona xics i xiques!

Des d’ací volem agrair la implicació i l’afecte dels entrenadors 
caps als nostres infantils.
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Playbacks d’estiu
El dia 16 de Juliol de 2022 la falla realitzà, com és tradició, els 
playbacks infantils. 

Les seues presentadores, Leire, Irene i Andrea, donaren pas als 
nostres xicotets/as artistes. 

En primer lloc, van actuar els més xicotets/as de la falla, Celia, 
María Lucía i Martina, els van ajudar els seus amics Álvaro, 
Pascual, Elsa i Pau. Ens van delectar amb la cançó El ball dels 
animals, una cançó molt divertida.

La segona actuació va ser la de Leo que imitava a Camilo, 
anava acompanyat amb el seu cos de ball Triana, Elsa i Elsa 
Sevilla, amb la cançó Ke si, ens van fer ballar a tots.

Després, va tocar el torn als nostres diamantitos, diamantitos… 
vam estar una setmana cantant aquesta cançó als nostres 
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caps, sens dubte una cançó molt pegadiza, la van interpretar 
Pascual, Pau i Álvaro.

A continuació arribà la cançó més roquera de la vesprada, un 
grup del més captivador,en la veu cantant Raul, acompanyat 
de la seua banda, Mario, Ivan i Leo interpretant M’és igual de les 
Nancys Rosses, van volar per l’aire fins a les perruques, ho van 
fer genial.

A continuació vam tindre la sort de gaudir les cançons que 
van quedar finalistes en el concurs de Playbacks organitzat 
per la falla Sant Valeriano, en primer lloc, va eixir Leo 
amb la seua cançó Eloise i la seua banda Lydia, Daniella, 
Samuel, Carlos, Clara i Irene, i a continuació, van actuar les 
xiques Channel amb Daniella al capdavant i el seu cos de 
ball Lydia, Ana María, Clara i Irene. Els dos grups ho van fer 
genial.

I després de tantes vesprades d’assaig per a participar en el 
concurs, els nostres, més xicotets, Martina, Triana, Pau i Elsa, es 
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van aprendre la coreografia de Channel i també van voler eixir a 
mostrar com ho feien, són unes i uns artistes. 

I els va arribar el torn als més majors de la falla, van interpretar 
la cançó Si em vaig de Paula Roja amb una coreografia molt 
peculiar acompanyats amb els seus gots. Samuel, Carlos, Leire, 
Ana Maria, Ainhoa, Daniella, Leo, Ivan, Lydia, Clara i Irene, xics 
que bé, sonava perfecte.

I com a colofó de la vesprada, van interpretar tots la cançó Hi 
ha un amic en mi acompanyats amb un peluix que ells/es 
mateixos van triar a casa, eren tan tendres.
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Playbacks
Dissabte 2 de Juliol va tindre lloc la XXX Edició del concurs de 
playbacks infantils 2022 que es celebra en l’Antoniano de Torrent. 
Aquest concurs esta organitzat per la falla Sant Valeria en el qual 
xiquets i xiquetes de totes les comissions poden participar en 
diferents modalitats: 

•	 Tradicional 

•	 Imitació (en aquest cas és un cantant proposat per la falla 
organitzadora) 

•	 Musical 

La nostra comissió no participava en aquest concurs des del 2019 
quan es van presentar en la modalitat de tradicional representant 
la cançó que canta Netta Barzilai en el concurs d’Eurovisió 2018, 
els nostres xiquets/as Javito, Daniela, Ana María i Ainhoa van 
quedar en segon lloc. 
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Enguany la nostra comissió va decidir presentar-se a dues 
modalitats, la primera modalitat tradicional en la qual va eixir 
la proposta d’interpretar la cançó, Slomo, cançó que interpreta 
Channel representat a Espanya en el concurs d’Eurovisió 2022.

La següent modalitat triada va ser la proposta per la falla 
organitzadora que enguany va ser la cançó de Eloise de Tino 
Casal. 

Els xiquets/as que es van presentar a concurs de playbacks són:

En la modalitat tradicional interpretant Slomo:

Com a Channel: 

•	 Daniela Lopez Muñoz

	 Cos de ball: 

•	 Ana María Victoria Martinez

•	 Irene Cubedo Contell

•	 Clara Cubedo Contell

•	 Lydia Cerdeño Almiraña

En la modalitat imitació interpretant Eloise: 

Com a Tino Casal:

•	 Leo Lopez Muñoz

	 Músics/as:

•	 Irene Cubedo Contell

•	 Clara Cubedo Contell

•	 Daniela Lopez Muñoz
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•	 Lydia Cerdeño Almiraña

•	 Samuel Martin Campos

•	 Carlos Martin Campos

Durant les vesprades dels mesos anteriors al concurs, els nostres 
xiquets/as baixaven a la falla dues i tres vegades a la setmana 
per a assajar aquestes cançons. Va ser un treball dur ja que tenien 
la fi de curs escolar i de les extraescolars, però tots ells/as van 
treballar molt dur per a traure els playbacks avant. Mentres els 
xiquets/as assajaven, es planificava el vestuari amb les mares, 
llums, posició en escenari, decoració i més. 

La vesprada del dia 2 de Juliol de 2022, els nostres xiquets/as 
van eixir actuar en el concurs. Estaven nerviosos/as i alguns 
espantats, però varen eixir a l’escenari i ho van donar tot, ho van 
fer molt bé. 

En primer lloc, van eixir a interpretar en la modalitat d’imitació 
amb Tino Casal i la seua cançó Eloise. 
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Quan van acabar d’actuar ràpidament van fer canvi de vestuari, 
se’ls va realitzar el maquillatge per a actuar en la següent 
modalitat amb la cançó Slomo. 

Els nostres xiquets/as es van classificar per a actuar en la final 
dels playbacks el dia 16 de juny a l’auditori de Torrent.

Per fi va arribar el dia, un dia de molts nervis, molts riures, 
confessions de pors escèniques dels nostres xiquets/as però 
per a secundar-los estaven l’equip d’infantils amb ells/as i fora 
familiars i fallers/as que volien fer costat als nostres xiquets/as. 

Les primeres a eixir ha escena en segona posición, van ser les 
nostres xiques Channel amb la seua cançó Slomo. 

Van fer una actuació perfecta van estar amb una correcta posició 
en l’escenari, una bona actitud i una compenetració perfecta 
entre elles. 

En la posició numero set va actuar el nostre Tino Casal, amb la 
seua banda musical. 
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Van donar tot en l’escenari, Leo va posar totes les seues ganes i 
actitud en l’escenari i la banda de música van gaudir la cançó de 
principi a fi. 

Els nostres xiquets/as van aconseguir els següents premis:

Modalitat tradicional

1 premi: Lola Flores de la Falla Antoni Pardo 

2 premi: Aitana i Lola Indigo de la falla Nicolau Andreu 

3 premi: Channel de la falla Cami Reial 

Modalitat musical 

1 premi: Africa  de la falla Antoni Pardo 

2 premi: Vaina de la falla San Roc

3 premi: No deixes de somiar de la falla Parc de Trenor

Modalitat Imitació

1 premi: Tino Casal de la falla Cami Reial 

2 premi: Tino Casal de la falla San Roc 

Com acabem de llegir els nostres xiquets/as van guanyar un 
segon i tercer premi, ben merescut. 

Enhorabona a tots/as per participar i crear màgia i il·lusió en cada 
assaig i sobretot en l’escenari. Us esperem l’any que ve amb mes 
i millor. 
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Summer party
En juliol, la nostra comissió infantil va gaudir d’una festa d’estiu, 
“ Summer Party”

Amb una indumentària molt fresqueta, no van faltar els refrescos, 
la música, els balls i ,sobretot, les ganes de passar-ho bé tots 
junts.

Primer van gaudir d’un berenar on no faltava de res: entrepans, 
ganxets, refrescos i meló d’Alger molt fresquet.

Després van donar pas als jocs, com el de les cadires, als més 
menuts els agrada molt,  al ball de la granera, als llimbs, també 
recordem el famós programa de televisió dels anys 90 Furor.

Qualsevol dia és bo per ajuntar-se i passar-ho be. 
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25é edició del campionat 
de futbol sala faller
El dilluns 5 de setembre va donar començament la 25é edició 
del campionat de futbol sala faller masculí organitzat per la 
falla Saragossa Parc Central amb un total de dihuit associacions 
participants.

Estàvem en el grup A amb 5 partits per davant que es van 
disputar així:

El primer partit va ser el dilluns 5 de setembre contra la falla Sant 
Gregori.

El dijous 8 de setembre es va disputar el segon partit contra Lope 
de Rueda.
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Continuaren el dimarts 13 de setembre contra Saragossa Parc 

Central

El següent partit fou el divendres 16 de setembre contra Sant Roc.

I per a finalitzar, van jugar l’últim partit contra la falla Ramón i 

Cajal el dimecres 21 de setembre.

Aquest any no es van classificar però van aconseguir un premi 

més important que guanyar el campionat i va ser el premi de Fair 

Play (joc net) on els nostres jugadors no han rebut ni una sola 

targeta groga, donant exemple de comportament i esportivitat. 

Enhorabona! 

També volem nombrar que el premi al millor jugador de l’equip 

fou per a Pablo Victoria Martínez. Felicitats!

I no podem oblidar-nos de la nostra afició, la millor afició, la que 

sempre ens acompanya per donar-nos ànim. Gràcies!

Des d’ací volem agrair a tots els jugadors i entrenadors la vostra 

implicació, dedicació i comportament i vos animem a seguir fent 

falla, a seguir participant i portant el nom del Camí Reial a tot 

arreu!
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Raspall
A primers de setembre va tindre lloc el IX campionat de Raspall 
infantil “José Cabanes” organitzat per la nostra comissió. 

El raspall és una modalitat de pilota valenciana d’estil directe 
que es caracteritza sobre tot perquè no es juga en alt. Rep 
aquest nom pel fet que els jugadors han de raspar el sòl en els 
dits per a tornar la pilota, ja que es bastant comú que aquesta 
vaja rodant per terra. 

El lloc on es juga és el trinquet, la pilota es diu pilota de vaqueta 
i els jugadors protegeixen les seues mans en guants que 
anteriorment han preparat en didals per a no fer-se mal. 

Normalment els equips son de 3 persones, el punter que juga 
davant, el mitger al mig del camp i el rest que juga darrere i 
també fa la funció de feridos, que és el que fa el saque. 
Esta modalitat és l’única, junt en la d’escala i corda, que conta 
en jugadors professionals. 
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José Cabanes Corcera rep el malnom de Genovés II per ser fill del 
mític Genovés I, i actualment és un dels pilotaires professionals 
més important en el món de la pilota valenciana. 

Enguany, hem ficat el nom José Cabanes al nostre concurs en 
honor a ell i van tindre el plaer de contar en ell per a fer el serveix 
d’honor. 

Aquest torneig va nàixer gracies als nostres pilotaires de 
la comissió major Ramón, Sevilla, Raúl, Dani i Miguel que 
començaren a jugar a la galotxa, una altra modalitat de pilota i 
van conèixer a Natalio, actual gerent del trinquet. 
Entre tots va sorgir la idea de crear aquest torneig infantil del 
qual gaudeixen molts xiquets torrentins. 
 
Aquest any han participat 10 falles i un total de 12 equips. 
La falla Camí Reial ha format 2 equips. 

Camí Reial A                                           Camí Reial B 
Borja                                                        Pablo 
Leire                                                         Israel  
Mario                                                       Raúl 
Pascual                                                    Carlos 
Joan                                                         Samuel 
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Curtmetratge
El dia 2 d’octubre es va celebrar de 9é concurs de curtmetratges 
infantils a càrrec de la falla Nicolás Andreu al qual van acudir els 
nostres xiquets.  

Era la primera vegada que la falla Camí Reial participava en 
aquest concurs, però veient el resultat, segur que no serà l’última.  

Carla, Irene, Borja, Leire, Pablo, Daniella, Ana María, Irene, Clara, 
Mario, Carlos, Samuel, Leo, Pau, Laura, Elsa, Álvaro, Triana i 
Martina van ser els components de la comissió infantil que van 
gravar el curtmetratge.  

El curt anava de com les falles poden ser la millor extraescolar 
del món, però això sí, un poquet estressant perquè hi ha de tot! 
Esports com el raspall, el futbol, les bitles... Art i cultura com els 
playbacks, el teatre, la declamació, els microrelats, el cant de 
l’estoreta, els jocs florals...  

Tots els xiquets es van posar ben guapos per a anar a la Gala de 
la Cultura.”
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Acte despenjà i penjà
Divendres 21 d’octubre es realitzà l’acte de la despenjà i penjà de les 
Falles 2022-2023 dels quadres d’honor que ens acompanyaran 
al nostre casal. L’acte va ser presidit pel nostre PRESIDENT Raúl 
Boquera Ortíz, representants de l’exercici faller 2022 FALLERA 
MAJOR Karen Chulià i Carrasco, FALLERA MAJOR INFANTIL Irene 
Bayarri i Checa, PRESIDENT INFANTIL Pablo Olivares i Vergara i 
faller José Luis Sevilla i Cebrián.

Pablo va ser el primer a despenjar el seu quadre d’honor, 
seguidament Irene, sempre amb el seu somriure i saber estar en 
cada acte.

Karen despenjà el seu quadre d’honor amb molta emoció i 
sentiment.

José Luis Sevilla i Cebrián, va acompanyar en aquest acte als seus 
representants, que durant tres exercicis fallers, com a president de 
la nostra comissió, ha compartit tantes vivències amb ells, tots 
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junts despenjaven el seu quadre d’honor. Sempre mostrant la 
complicitat i amor que les falles els han oferit per a sempre en el 
seu cor.

Karen i Irene penjaven el seu quadre al nostre casal, fent història 
del seu exercici faller de l’any 2022, que lluirà per sempre al nostre 
casal.

Posant fi a l’acte Raúl Boquera i Ortíz com a president del 
present exercici faller 2023, penjava el seu quadre d’honor al 
casal de la nostra Falla Camí Reial que lluirà junt als quadres dels 
monuments 2023. 

Tota la comissió va gaudir d’un vi d’honor.
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Teatre
Enguany, el grup de teatre infantil de la falla Camí Reial ha posat 
en escena l’obra “No puges a l’andana”. La història de Daniel i 
Candela, dos germans que s’han d’enfrontar a tots els misteris 
que envolten la casa de la seua iaia Na Roser. Després de mesos 
d’assaig i de treball el 23 d’octubre de 2022, els nostres xiquets i 
xiquetes van realitzar, la que amb diferencia, ha sigut l’obra més

complexa des que fem teatre infantil. Des de la direcció

de l’obra estem infinitament agraïts en els nostres actors, actrius 
i tècnics (Tots de la comissió infantil) perquè encara que hem 
hagut de superar adversitats, han continuant baixant a assajar 
per dur el nom de la nostra comissió a lo més alt.
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Halloween
A la vespra de Halloween, els xiquets i les xiquets de la falla van 
gaudir de unes activitats molt típiques d’aquest dia. 

Primer varen fer un recorregut pels comerços fallera visitant 
Redlesa on Loli, molt il·lusionada, tenia preparades unes llepolies 
per als menuts i menudes. Següent parada, Rober Crazytatoo, on 
ens esperava Rober per a continuar replegant dolços. 

Una paradeta per a la foto. 

Molt nerviosa per que arribarem estava Carla en el seu negocio 
CarlaNails. Ens tenia preparades sorpreses terrorífiques. Una 
cucanya y moltes llepolies.

El recorregut continua per la casa de Silvia, Pedro y Lucas. 

Seguim a la següent recollida on ens esperen Socorro, Mari y 
Maria Jose. 
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Natalia també volia repartir llepolies, quina alegria, no esperava 
tants xiquets. Es que som molts!!!!

I per acabar aquest gran recorregut, Maribel i Trini tenien tot 
preparat per a l’última replega de dolços.

A continuació havien activitats a la falla preparades per la 
delegació infantil.

Birles, anelles, tres en ratlla, emparellats, dibuixos terrorífics i 
Caixa misteriosa.

Varen gaudir de una fantàstica vesprada de terror.
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Sopar proclamació 2022
El 19 de novembre al  restaurant La passarel·la va tindre lloc la nostra 
proclamació. Proclamàvem al nostre president Raül Boquera i, 
perquè no dir-ho, proclamaven a les nostres benvolgudes falles, 
tots vestits de gala per a tindre una nit emocionant plena de 
sorpreses i balls.

Al nostre president li acompanyaven les falleres majors de 
l’exercici 2021, Irene i Karen, i el nostre xicotet però gran president 
infantil del 2021, Pablo.

So d’ambient, cassalla de taronja, una taula de dolços i germanor 
fallera. Esperàvem ansiosos l’entrada dels nostres representants 
per així donar principi a l’acte i sumanr una data més en la 
nostra agenda fallera, ja va quedant menys per a les nostres 
benvolgudes falles.
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Sense deixar de sumar records, seguim al costat de la nostra 
família fallera, quins comparteixen aquest sentir, un sentir que 
traspassa la pell d’una manera única, un sentir que només un 
faller de cor sent.

Després arriben les paraules, moltes d’elles escrites des del cor 
i amb la saviesa d’un faller que, al cap i a la fi, només entén de 
falles, de cultura i de pólvora.

Paraules que emboliquen i encongeixen els cors d’aquells que es 
paren a escoltar-les, que et traslladen a una època en la qual a 
vegades sembla que tot era més fàcil.

El nostre president Raül ens va traslladar a aquella època, on els 
fundadors d’aquesta comissió es van armar de valor i van crear 
això que el dia de hui diem falla. Va ser emocionant escoltar 
els seus noms, entre ells el del seu pare, i el d’alguns altres que 
tristament ja no són ací, però m’ha dit un ocellet, que el sentiment 
faller és etern...
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¿Qui va dir cansament? Després de les paraules, l›emoció i un 
sense fi de coses més, arriben les cançons, els balls, més cassalla, 
més riures i més records per a anar omplint aquest sac que no 
para de créixer.

Arriba la foto de família, una cosa crucial que posa punt final 
a una nit única. Perquè, al cap i a la fi, som una família, amb 
les seues coses bones i dolentes, però una família fallera única i 
especial.
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Arbre de nadal

La falla Poble Nou va organitzar el 7é concurs d’arbres de Nadal 
oferint dos categories: tradicional i manualitats.  

Enguany, la nostra comissió va participar en la categoria de 
manualitats realitzant un arbre amb el lema “Por una investigació, 
per la lluita, per una cura” fent referència a alguns tipus de càncers.  

Per a això es van fer 248 llaços en els distints colors.  

ROSA càncer de mama  

BLAU càncer de còlon  

GROC càncer d’os  

VERD LLIMA limfoma  

NEGRE càncer de pulmó  
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TARONJA càncer de renyó  

OR càncer en la infància  

CELESTE càncer de pròstata  

VERD càncer de fetge  

BLANCO càncer de pulmó  

GRIS càncer de cervell  

Tots estos llaços es van pegar en gots prèviament distribuïts 
formant un arbre, coronat amb un gran llaç rosa en representació 
al càncer de mama, ja que enguany ha sigut dissenyat i dut 
a terme per dones per a demostrar suport a totes les dones 
lluitadores.  

SUPORT   VIDA   VALOR   LLUITA   VALENTIA   ABRAÇOS   
FORTALESA   SI PUC   ALÇAR-SE   RESISTÈNCIA   VÈNCER
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Concurs targetes 
nadalenques
Els nostres infantils, participen en el XII concurs de Targetes 
Nadalenques Xenillet Bandera Valenciana organitzat per la 
Falla Segon Tram Avinguda del País Valencià, Caixa d´Estalvis i 
voltants. S´obtenen els següents premis.

PREMI CATEGORIA B

IVÁN SÁNCHEZ GARCÍA

PREMI CATEGORIA C

PASCUAL MARTÍNEZ MIQUEL
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Betlem
“En un lloc de la Manxa, del nom del qual no vull acordar-me, 
no fa molt temps que vivia un gentil home dels de llança en 
drassana, adarga antiga, rossí flac i llebrer corredor....”

Eixe podría ser el principi de l´història del betlem de la Falla Camí 
Reial d’aquest exercici 2022-2023, en la que un grup de treball ha 
dedicat temps i il.lusions per donar-li fi a aquesta estampa.

Una estampa plena d’imatges característiques de qualsevol poble 
manxec amb les seues acollidores cases blanques, les teulades 
testimonis de les vides dels seus habitants exercint els seus oficis. 
Eixos pobles envoltats de preciosos colors dels camps de gira-sols, 
dels camps de blat, dels camins guiats per les roselles, de les 
vinyes, dels ramats d’ovelles pasturant en els prats verds, i de les 
seues gents treballant en el camp fent que aquest paisatge siga i 
perdure per sempre amb aquesta bellesa.
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I tota aquesta bellesa està presidida per ells, els “gegants” contra 
els quals va lluitar El Quixot, la guia i senya de La Manxa, els 
majestuosos molins, testimonis del que enguany passarà al 
betlem de la Falla Camí Reial.

El nostre betlem enguany ens mostra com haguera sigut que 
Jesús nasquera a La Manxa:

Des de l’alt del seu castell el rei Herodes, envoltat dels seus soldats 
romans, observa el nostre poble manxec i la seua gent, els seus 
oficis, les seues vides.

Al pati de la seua casa, María va rebre la visita de l’àngel Gabriel 
que li anuncia que serà mare de Jesús.

Als camps també veiem els somnis de Sant Josep, i als fantàstics 
molins la visita de María a Isabel.

En un altre racó del poble podem vore Sant Josep i la seua dona 
María que acudeixen demanant empadronament i allotjament, 
però no hi havia lloc en la posada, així que van haver d’allotjar-se 
en un humil paller manxec, amb la companya d’una mula i un bou.
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Molt prop d’allí, en un refugi on els pastors vetlen al ras els seus 
ramats, l’àngel els anuncia el naixement del xiquet. Els pastors 
s’encaminen cap al paller on troben a més persones adorant al 
xiquet.

Enguany la brillant estrela guia a la caravana dels Tres Reis Mags 
fins a un humil paller a La Manxa a visitar a Jesús nounat.

Aquest any el nostre betlem ha participat al XXIII concurs de 
betlems nadalencs organitzat per la Falla Lope de Rueda Verge 
del Puig i Voltants en la modalitat de betlem tradicional. I hem 
recompensat el nostre treball aconsseguint el 1º premi de la 
modalitat.
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Concursos 
culinaris
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Paella de Verdures 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

3 10’ 45’ 

INGREDIENTS 
6 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

MOLINS 
PABLO 

Falla San Valerià 
Data participaciò: 29-05-2022     

400 gr. d´arròs 
1 pimentó verd  
1 pimentó roig  
3 alls  
150 gr. de coliflor  
1 ceba  
1 porro  
2 carxofes  
2 tomaques  
1 carlota  
Oli, sal, pebre roig i safrà  
1 litre de caldo de verdures   
 

1. Talla totes les verdures, deixa-les preparades abans de 
començar a cuinar. 

2. Encén el foc, col·loca la paellera damunt afegint l'oli. 
3. Quan l'oli estiga calent ves afegint els ingredients per ordre de 

duresa . 
4. Ara les tomaques, continua movent. 
5. Vas removent fins que se reduïsquen les verdures. 
6. Si uses un foc viu no pares de moure o se't cremaran les 

verdures. 
7. Una vegada ben ofegades les verdures, afig l'arròs i dona-li una 

moguda. 
8. Ara afegirem l'aigua. Important que el foc estiga viu.  
9. Afegim la sal i el safrà. 
10. Quan ja comence a bullir, baixem el foc llevant algun pal de 

fusta. 
11. Esperem uns 20 minuts, provem l'arròs retirem la llenya  
12. Després de reposar 10 minuts ja està llesta per a menjar. 
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Arròs amb llamàntol 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

4 10’ 60’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

DOMINGO 
PABLO 

Falla Reina Sofia 
Data participaciò: 02-06-2022     

320 gr. d´arròs 
Mig llamàntol 
1 sípia mitjana tallada a trossos petits 
1 ceba mitjana picada 
2 tomàquets ratllats 
1 alls grans 
Safra 
Oli d’oliva i sal 
1,5 litres de brou de peix   

1. Talla totes les verdures, deixa-les preparades abans de 
començar a cuinar. 

2. Encén el foc, col·loca la paellera damunt afegint l'oli. 
3. Quan l'oli estiga calent ves afegint el llamàntol que deixe gust i 

reservem. 
4. Al mateix oli, daurar la sípia tallada a trossos petits fins 

enrossir, durant uns 15 minuts 
5. A la mateixa paella, sofregir la ceba picada fins que estigui 

rossa, durant uns 10-15 minuts. Si fes falta més oli d’oliva, 
afegir-ne. 

6. Afegir l’all picat i sofregir 5 minuts més. 
7. Ara les tomaques, continua movent. 
8. A continuació, afegirem l'aigua. Important que el foc estiga viu.  
9. Afegim la sal i el safrà. 
10. Quan ja comence a bullir, baixem el foc llevant algun pal de 

fusta. Col·loquem el llamàntol damunt del arròs 5 minuts 
abans de acabar. 

11. Esperem uns 14-16 minuts, provem l'arròs retirem la llenya  
12. Després de reposar 10 minuts ja està llesta per a menjar 
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Pollastre amb Alls 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

2 15’ 45’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

RAUL 
SEVILLA 

Falla Parc de Trenor 
Data participaciò: 05-06-2022     

Un pollastre d'1,3 kg tallat a trossos 
(octaus o més petits) 
Vi ranci (opcional) 
6 o 8 grans d'all 
1 ceba 
Pebre negre 
Sal 
Oli d'oliva 

1. En una cassola posem l’oli d’oliva. Xafem 2 alls amb un ganivet 
i comencem a perfumar l'oli amb els alls. 

2. Pelem i piquem ben petita la ceba i l'afegim a la cassola. 
3. Quan l’oli estiga calent, hi afegim els trossos de pollastre 

salpebrats, ho deixem coure uns 20 minuts (fins que estigui 
ben daurat per tots els costats). 

4. Quan estigue ben daurat, hi aboquem el mig got de vi ranci i 
deixem que s’evapori l’alcohol a foc fort (opcional). 

5. Ho deixem coure, a foc baix, durant uns 15 minuts, amb la 
cassola tapada (si cal, hi afegim un poc d'aigua). 

6. Passats 15 minuts, o un poc més si ho consideres necessari (el 
pollastre ja hauria d’estar cuit en aquest temps), destapem la 
cassola i hi afegim la resta d'alls trinxats, uns 4. 

7. Deixem que l’all es torri, sense arribar a cremar-se, amb la 
cassola destapada. Ja es pot servir el plat. 
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Fideua 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

3 10’ 50’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

DEMETRIO 
ROSENDO 

Falla Lope de Rueda 
Data participaciò: 12-06-2022     

360 gr. de fideus nº 0 (cabell d’àngel) 
4 gr. d’all laminats 
900 ml de fumet de peix 
1 sípia mitjana (uns 350 g) i la melsa 
8 gambes grans (o més de petites), 
pelades o sense pelar 
5 c.c. allioli 
Oli de Oliva o Gira-sol 

1. En una paella gran), daurar els alls laminats amb oli de gira-sol. 
També es pot fer servir oli d’oliva verge extra, però aleshores 
els fideus agafaran més gust a oli. 

2. Incorporar els fideus i daurar-los fins que estiguin ben rossos. 
Han de canviar de color i quedar força marrons (a vegades 
sembla que estan prou daurats però quan posem després el 
fumet de peix acaben quedant massa blancs, no tenir por i 
deixar que es daurin bé). Reservar. 

3. Saltar les gambes a la paella un minut. Si voleu posar-les 
pelades, saltar només els caps. Reservar pel final. 

4. Tallar la sípia a daus petits i daurar-la. Sofregir una bona 
estona (10-15 minuts), fins que estigui tova i ben rossa. 

5. Mentrestant, posar a escalfar el fumet. 
6. Incorporar la melsa i seguir sofregint 2-3 minuts. 
7. Afegir els fideus torrats i remenar bé. 
8. Afegir el fumet calent (deixar una mica de fumet per si n’hem 

d’afegir més al final). Salar i coure durant 2 minuts. 
9. Incorporar les gambes i coure 1-2 minut més fins que els fideus 

de la fideuà estiguin al dente. 
10. Acabar la cocció 2 minuts al grill del forn fins que els fideus 

quedin cap amunt i secs. Si no tenim forn o no hi cap la paella, 
una alternativa és tapar la paella amb una tapa o amb paper 
de diari o d’alumini. 

11. Presentar la fideuà acompanyada d’allioli per sobre o en un bol 
a part. 
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Arròs a Banda  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

3 5’ 50’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

PEDRO 
MARIA JOSE 

Falla Escultor Vicent Pallardo 
Data participaciò: 17-06-2022     

320 gr. d´arròs 
1 ceba picada 
2 tomàquets de pera ratllats 
400gr.  sípia tallada a trossets 
Oli d’oliva verge extra 
Sal i safrà  
1 litre de fumet de peix 
 

1. Preparar l’arròs. Per fer-lo, en una paella prou gran, posar un 
bon raig d’oli d’oliva i enrossir la sípia tallada a trossos petits. 

2. Quan tingui color, afegir la ceba picada i sofregir a foc mig-baix 
durant 5-10 minuts, fins que estigui prou daurada. Remenar 
sovint i vigilar que no es cremi. 

3. Incorporar el tomàquet ratllat i sofregir fins que s’evapori 
l’aigua i obtinguem un sofregit concentrat i melós. 

4. Afegir el fumet a l’arròs, uns brins de safrà i salar 
lleugerament. Remenar i coure, primer, a foc viu durant 8 
minuts i, després, 8 minuts més a foc mig-baix. 

5. Passats aquest temps tastar l’arròs i valorar si cal deixar-lo 
algun minut més. L’arròs ha de quedar grenyal, un pèl dur. En 
total solen ser uns 15-18 minuts en funció de l’arròs que fem 
servir. Consultar les indicacions del productor. 

6. Quan l’arròs estigui cuit, apagar el foc i deixar-lo reposar 
durant 5 minuts abans de servir-lo. 

7. Servir l’arròs i el peix per separat. L’arròs a banda del peix. Es 
pot amanir el peix amb un raig d’oli d’oliva. 
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Arròs amb calamars  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

5 20’ 50’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

RAUL 
MANOLI 

 

Falla Sedavi 
Data participaciò: 18-06-2022     

320 gr. d´arròs 
3 calamars mitjans tallats a rodelles 
4 alls tendres 
3 grans d’all picats 
2 tomàquets de pera pelats 
Oli d’oliva verge extra 
Brins de safrà 
Sal 
Pebre roig  
2 litres de fumet de peix o marisc   

1. Escaldar i pelar els tomàquets. Reservar pel sofregit. 
2. En la cassola afegir un raig d’oli d’oliva i daurar les rodelles de 

calamar a foc fort breument i reservar.  
3. Sofregir l’all picat a foc lent, remenant sovint i vigilant que no 

es cremi. Amb uns minuts n’hi haurà prou. 
4. Incorporar el tomàquet pelat amb sal, pebre negre i pebre 

roig. Deixar reduir fins obtenir un sofregit melós. 
5. Aprofitar per posar a escalfar el fumet que farem servir per 

l’arròs de calamar i alls tendres. 
6. Quan veiem que el sofregit ja comença a tenir la textura que 

volem, afegir els alls tendres i seguir sofregint un parell de 
minuts. 

7. Afegir l’arròs i anar carrar-lo durant uns minuts fins que veiem 
que es torna translúcid. 

8. Incorporar les rodelles de calamar que teníem reservades. 
9. Afegir el fumet bullint i coure a foc viu durant 14-16 minuts. 

L’arròs ha de quedar al dente. Tenir en compte que l’arròs 
melós segueix absorbint caldo un cop acabada la cocció, per 
tant, és recomanable apagar el foc un parell de minuts abans 
del temps previst. 

10. Apagar el foc, i deixar reposar un parell de minuts. 
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Gazpacho Manchego 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

2 
 

10’ 75’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

PEPE 
MANOLI 

Falla Poble Nou 
Data participaciò: 08-09-2022     

500 gr. de pollastre trossejat 
Mig conill trossejat 
200 gr. de tortes sardenya 
1 ceba  
1 dent d’all 
1 pimentó roig 
200 ml de salsa de tomaca casera 
1 cullerada de pimentó de la Vera 
Nou moscada 
1 Fulla de llorer 
Oli d’oliva 
Sal 
• Pebre negre 

 
  

1.- Comencem trossejant el pollastre i el conill. Salpebrem i ho 
daurem en un olla ràpida ja que després cuit tot, ho esmollarem per a 
afegir-ho al guisat. 
2.- Daurem la carn. 
3.- Cobrim d'aigua, posem una fulla de llorer i tanquem l'olla. Coem 
uns 20 minuts. 
4.- Una vegada cuit, traiem la carn i l'esmollem. Reservem el caldo 
resultant per a després coure les coques sardenya. 
5.- Jo quan ho faig ús un wok o una casserola ampla. Calfem l'all, la 
ceba i el pimentó uns 15 minuts. 
6.- Agreguem pebre roig i ofeguem uns segons. 
7.- Incorporem la salsa de tomaca fregida i cuinem uns 10 minuts 
més. 
8.- Agreguem el paquet de coques sardenya i el pollastre i conill 
esmollats. 
9.- Cobrim de caldo casolà o del caldo resultant i deixem que es cuina 
uns 30 minuts a foc lent fins que les coques estiguen molles. 
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Gazpacho Manchego 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

2 
 

10’ 75’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

PEPE 
MANOLI 

Falla Poble Nou 
Data participaciò: 08-09-2022     

500 gr. de pollastre trossejat 
Mig conill trossejat 
200 gr. de tortes sardenya 
1 ceba  
1 dent d’all 
1 pimentó roig 
200 ml de salsa de tomaca casera 
1 cullerada de pimentó de la Vera 
Nou moscada 
1 Fulla de llorer 
Oli d’oliva 
Sal 
• Pebre negre 

 
  

1.- Comencem trossejant el pollastre i el conill. Salpebrem i ho 
daurem en un olla ràpida ja que després cuit tot, ho esmollarem per a 
afegir-ho al guisat. 
2.- Daurem la carn. 
3.- Cobrim d'aigua, posem una fulla de llorer i tanquem l'olla. Coem 
uns 20 minuts. 
4.- Una vegada cuit, traiem la carn i l'esmollem. Reservem el caldo 
resultant per a després coure les coques sardenya. 
5.- Jo quan ho faig ús un wok o una casserola ampla. Calfem l'all, la 
ceba i el pimentó uns 15 minuts. 
6.- Agreguem pebre roig i ofeguem uns segons. 
7.- Incorporem la salsa de tomaca fregida i cuinem uns 10 minuts 
més. 
8.- Agreguem el paquet de coques sardenya i el pollastre i conill 
esmollats. 
9.- Cobrim de caldo casolà o del caldo resultant i deixem que es cuina 
uns 30 minuts a foc lent fins que les coques estiguen molles. 

 

                    

 
 
 
 
 
 
 
 

   
 

   
 

 

 

Paella de Marisc 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

5 15’ 75’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

DOMINGO 
JOSE 

Falla Pare Mendez 
Data participaciò: 16-09-2022     

320 gr. d´arròs 
1 ceba mitjana picada 
1 pebrot verd gran 
2 grans d’all picats 
2 tomàquets de pera ratllats 
1 sípia mitjana tallada 
La melsa de la sípia 
8 gambes 
1 fulla de llorer 
1 malla de cloïsses 
Oli, sal, pebre, negre roig i safrà  
1 litre de fumet de marisc   
 

1. Neteja i obrir  les cloïsses al vapor amb llorer i clau. Treure’ls 
una clova i reservar. 

2. Tallar les antenes llargues de les gambes perquè no es cremin 
quan les saltem i saltar les gambes en una paella gran un parell 
de minuts amb oli d’oliva. Reservar. 

3. Daurar la sípia tallada a trossos petits uns 15-20 minuts. 
4. Afegir més oli a la paella si cal i daurar la ceba amb la sípia 

durant uns 10-15 minuts. 
5. Incorporar el pebrot verd i sofregir uns 10-15 minuts més. 
6. Afegir l’all picat i sofregir 5 minuts més. 
7. Mentrestant, posar a escalfar el fumet de marisc. Quan sigui 

calent, afegir la tinta de la sípia i remenar bé perquè quedi ben 
lligada amb el fumet. 

8. Incorporar el tomàquet ratllat al sofregit, la melsa de la sípia, la 
sal, el pebre negre i seguir sofregint durant uns 10 minuts fins 
aconseguir el sofregit homogeni. 

9. Incorporar l’arròs, remenar bé perquè s’impregni d’oli i 
sofregir-lo 3 minuts. 

10. Afegir el fumet de marisc calent que havíem barrejat amb la 
tinta de la sípia i incorporar el julivert i el safrà a l’arròs, 
remenar i coure a foc viu durant 10 minuts. 

11. Afegir les cloïsses i les gambes deixant coure 5 minuts, 
12. Apagar el foc i deixar reposar l’arròs uns 10 minuts per 

assentar els sabors. 
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Arròs Negre  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

5 10’ 60’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

SEVILLA 
PEPE 

Falla Barri Cotxera 
Data participaciò: 18-09-2022     

320 gr. d´arròs 
1 ceba gran picada 
1 pebrot verd gran 
2 grans d’all picats 
2 tomàquets de pera ratllats 
1 sípia mitjana tallada 
La melsa de la sípia 
8 gambes 
1 fulla de llorer 
1 malla de cloïsses 
Oli, sal, pebre negre, roig i safrà  
1 litre de fumet de marisc   
 

1. Neteja i obrir  les cloïsses al vapor amb llorer i clau. Treure’ls 
una clova i reservar. 

2. Tallar les antenes llargues de les gambes perquè no es cremin 
quan les saltem i saltar les gambes en una paella gran un parell 
de minuts amb oli d’oliva. Reservar. 

3. Daurar la sípia tallada a trossos petits uns 15-20 minuts. 
4. Afegir més oli a la paella si cal i daurar la ceba amb la sípia 

durant uns 10-15 minuts. 
5. Incorporar el pebrot verd i sofregir uns 10-15 minuts més. 
6. Afegir l’all picat i sofregir 5 minuts més. 
7. Mentrestant, posar a escalfar el fumet de marisc. Quan sigui 

calent, afegir la tinta de la sípia i remenar bé perquè quedi ben 
lligada amb el fumet. 

8. Incorporar el tomàquet ratllat al sofregit, la melsa de la sípia, la 
sal, el pebre negre i vermell i seguir sofregint durant uns 10 
minuts fins aconseguir el sofregit homogeni. 

9. Incorporar l’arròs, remenar bé perquè s’impregni d’oli i 
sofregir-lo 3 minuts. 

10. Afegir el fumet de marisc calent que havíem barrejat amb la 
tinta de la sípia i incorporar el julivert i el safrà a l’arròs, 
remenar i coure a foc viu durant 10 minuts. 

11. Afegir les cloïsses i les gambes deixant coure 5 minuts, 
12. Apagar el foc i deixar reposar l’arròs negre uns 10 minuts per 

assentar els sabors. 
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Arròs, costelletes i 
cigrons 

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

3 5’ 50’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

RAUL 
ANA 

Falla Toledo 
Data participaciò: 24-09-2022     

¼ kg costelles de porc 
300 gr. d'arròs 
125 gr. cigrons (en remulla la vespra) 
1 ceba 
2 carxofes 
150 gr. bolets 
2 alls 
2 tomaques 
1 culleradeta de pebre roig 
Safrà 
1.5 litres d'aigua o bruix de carn 

1. Deixar els cigrons la vespra en aigua (tres parts d'aigua per una 
de cigrons) 

2. En una cassola de fang sofregir les costelles, prèviament 
trossejades i salades, fins que estiguen ben daurades. 

3. Després afegir la ceba tallada en juliana i l'all picat fins que 
quede també daurat. 

4. Fem el mateix amb la tomaca picada. Reguem tot amb l'aigua 
o caldo. Tan prompte comence a bullir, tirar els cigrons i es 
deixa coure a foc lent i amb la cassola tapada (buscar una que 
ajuste per a evitar que s'evapore tot el caldo), fins que estos 
estiguen mig cuits (mínim una hora). 

5. En eixe moment agregar la carxofa pelada i tallada en quarts, 
el safrà, els bolets, sal suficient i continuar coent. 

6. 20 minuts abans de servir el plat afegir l'arròs, rectificar de sal 
si fera falta i coure a foc mitjà fins que desaparega el caldo i 
quede l'arròs sec. 
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Arròs amb Costelles  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

5 10’ 60’ 

INGREDIENTS 
6 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

ROSENDO 
DEME 

 

Falla Avinguda 
Data participaciò: 25-09-2022     

600 gr. d´arròs 
800 gr. de porc 
1 carxofes  
50 gr. mongetes verdes 
1 pebrot verd mitja 
1 ceba  
3 tomàquets madurs  
100 gr. llard 
3 alls grans 
Safra uns brins 
Oli, sal i pebre negre  
1,5 litres de brou de carn   

1. Salpebrar les costelles de porc i sofregir en la paella o amb oli d’oliva 
fins que estiguin  rossos. Reservar. 

2. Al mateix oli, sofregir lentament la ceba picada. Lentament, 
sense presses i a foc baix. 

3. Quan la ceba comenci a estar ben transparent, afegir els 
trossets de pebrot verd i vermell i seguir sofregint a foc lent 
durant 10 minuts. 

4. Afegir els cors de carxofes tallats a quarts i sofregir una estona 
més, uns 10 minuts. 

5. Tot seguit, afegir l’all picat i sofregir 5 minuts. 
6. Incorporar el tomàquet pelat amb sal, pebre negre i pebre 

roig. Deixar reduir fins obtenir un sofregit melós. 
7. Escalfar el brou de carn que farem servir. 
8. Afegir de nou els trossos de costella de porc i remenar, deixar 

que agafin escalfor i incorporar l’arròs. Saltar 2 minuts fins que 
l’arròs comenci a tornar-se translúcid. 

9. Afegir el brou a la paella, col·locar una branca petita de romaní 
al damunt de l’arròs i coure a foc viu durant 16-18 minuts 
sense remenar. Per evitar que s’enganxi o cremi, sacsejar de 
tant en tant la paella per les nanses. L’arròs ha de quedar al 
dente, un pèl dur. 

10. Apagar el foc, i deixar reposar uns 5-10 minuts. 
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Arròs amb Costelles  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

5 10’ 60’ 

INGREDIENTS 
6 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

ROSENDO 
DEME 

 

Falla Avinguda 
Data participaciò: 25-09-2022     

600 gr. d´arròs 
800 gr. de porc 
1 carxofes  
50 gr. mongetes verdes 
1 pebrot verd mitja 
1 ceba  
3 tomàquets madurs  
100 gr. llard 
3 alls grans 
Safra uns brins 
Oli, sal i pebre negre  
1,5 litres de brou de carn   

1. Salpebrar les costelles de porc i sofregir en la paella o amb oli d’oliva 
fins que estiguin  rossos. Reservar. 

2. Al mateix oli, sofregir lentament la ceba picada. Lentament, 
sense presses i a foc baix. 

3. Quan la ceba comenci a estar ben transparent, afegir els 
trossets de pebrot verd i vermell i seguir sofregint a foc lent 
durant 10 minuts. 

4. Afegir els cors de carxofes tallats a quarts i sofregir una estona 
més, uns 10 minuts. 

5. Tot seguit, afegir l’all picat i sofregir 5 minuts. 
6. Incorporar el tomàquet pelat amb sal, pebre negre i pebre 

roig. Deixar reduir fins obtenir un sofregit melós. 
7. Escalfar el brou de carn que farem servir. 
8. Afegir de nou els trossos de costella de porc i remenar, deixar 

que agafin escalfor i incorporar l’arròs. Saltar 2 minuts fins que 
l’arròs comenci a tornar-se translúcid. 

9. Afegir el brou a la paella, col·locar una branca petita de romaní 
al damunt de l’arròs i coure a foc viu durant 16-18 minuts 
sense remenar. Per evitar que s’enganxi o cremi, sacsejar de 
tant en tant la paella per les nanses. L’arròs ha de quedar al 
dente, un pèl dur. 

10. Apagar el foc, i deixar reposar uns 5-10 minuts. 

                      
 
 
 
 
 
 

   
 

   
 

 

 

Espardenyà  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

2 
 

10’ 35’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

PEPE 
KAREN 

Falla Sants Patrons 
Data participaciò: 01-10-2022     

1. Preparem tots els ingredients. Tallem les creïlles en trossos no molt 
grans en forma trencada, les fregim en una paella amb 3 alls. I 
reservem. 

2. En morter, posem les ametles fregides, un parell d'alls secs pelats, la 
canella, el pebre roig dolç, el pebre i el julivert. 

3. En la mateixa paella fregim el conill i el pollastre amb 2 dents d'alls, 
fins que el pollastre i el conill estiguen ben daurats.  

4. Si veiem que els alls es fan molt, els retirem perquè no es cremen. 

5. Afegim les creïlles i el morter triturat a la carn, removem bé, posem 
l'aigua, el pimentó i els claus i deixem coure 15 minuts. 

6. Als 15 minuts, afegirem les anguiles. Quan vegem que les anguiles 
estiguen, provem de sal. Finalment, deixarem caure els ous, 2/3 
minuts fins que estén escalfats. I llest per a menjar.  

 

                    

 
 
 
 
 
 

400 gr. pollastre trossejat 
300 gr. conill 
600 gr. creïlles 
2/3 anguiles 
4 ous 
1 alls  
100 gr. d’ametla fregida 
Oli d’oliva 
1 pimentó 
2 claus 
Safrà 
Canella 
 

 
  



100

   
 

   
 

Arròs amb secret  
ibèric i bolets  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

4 20’ 60’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

PARTICIPANTS 

ESTHER 
LUMI 

Falla Xenillet 
Data participaciò: 02-10-2022     

 
320 gr. d´Arròs 
250 gr. de Secret Ibèric. 
1/2 Carabassó. 
1 Ceba. 
1/2 Pebrot roig. 
1/2 Pebrot verd. 
1 gra d'All. 
1 Porro petit (només hi posem la part 
blanca). 
150 gr. de barreja de bolets. 
3 Tomàquets pelats 
Oli d'oliva Verge Extra y sal 
Pimentó de la Vera dolç. 

1. Primer de tot, rentem i tallem totes les verduretes ben petites. Les 
poseu totes separades, de moment no les barregeu. 

2. Tallem amb un ganivet el secret a talls ben prims i els tallem a 
trossets excepte 4 talls que serviran per guarnir. 

3. A la cassola amb un bon raig d'oli la ceba i l'all i ho anem 
remenant fins que es quedi caramel·litzada i a continuació hi 
afegim el porro. El deixeu uns minutets i ja hi podeu afegir 
totes les verdures menys els bolets. Les saleu i les deixeu a foc 
lent 30 minuts fins ferles tovetes. 

4. Afegim els tomàquets ratllats, una mica de sucre, sal i un 
pessic de pimentó i ho deixem uns 5 minutets més. Ja podem 
afegir els bolets, els salem, remenem i els deixem coure 10 
minuts. Trèieu el sofregit  i el reservem. 

5. A la cassola posem un rajolí d'oli i saltegem el secret, Després 
salem i empebrem. 

6. Un cop fet, trèiem els talls més grans de la cassola i els 
reservem per guarnir el plat. La resta de secret el deixem a la 
cassola i hi afegim tot el sofregit de verdures, ho remenem i ho 
reservem fins al moment de fer l'arròs. 

7. Posem en una olla al foc l'aigua que hem deixat els bolets. 
Escalfem la cassola i saltegem l'arròs.  

8. Quan estigui enrossit ja hi podeu afegir l'aigua dels bolets 
(aproximadament serà 1 litre) i el deixem uns 15 minuts. 
Remenem de tant en tant i  posem els talls sencers. 

9. El trèiem del foc, el tapem un minut i ja el podem servir. 
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Suquet de Peix  

 

 

 

 

 

Dificultat Preparació Temps de cocció  

4 
 

 

10’ 75’ 

INGREDIENTS 
4 Persones 

PAS A PAS 

Falla Camí Reial 

1 kg pescats en trossos 
8 gambes 
3 tomaques madures 
el cor d'una ceba 
1 litre de caldo de peix o d'aigua 
500 gr. de creïlles 
50 gr. d'ametles torrades 
2 llesques de pa, julivert 
2 alls, uns brins de safrà 
Sal, pebre i oli d'oliva 

 
  

1. En una cassola amb oli d'oliva, sofregim tots els ingredients 
de la picada durant 2-3 minuts fins que es dauren. Els passem a 
un morter, picant fins a obtindré una pasta. Reservem 

2. En l'oli utilitzat per a aquest sofregit, afegim la ceba tallada 
fina, quan comence a daurar-se afegim les tomaques pelades i 
a trossos. Ho deixem sofregir uns 3-4 minuts. A aquest sofregit, 
li afegim el caldo de peix o l'aigua. Removem i afegim les 
creïlles pelades i tallades en rodanxes de mig centímetre. 
Passats uns minuts, a la picada que hem reservat en el morter, 
se li afig una mica de caldo per a treballar-la una mica més i la 
incorporem. 

3. Quan les creïlles estiguen a mig fer, afegim els peixos, bé en 
rodanxes o tallats pel llom. Quan estiguen quasi llestos afegim, 
finalment, les gambes. Es comprova el punt de sal. Es deixa 
reposar i es se serveix bé en la mateixa cassola o en plats 
individuals. 
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Joan amb por
La il·lusió i la màgia m’ajudaran a contar-vos que Joan no entenia 
per què eixa nit li anava a visitar un ratolí anomenat Pérez.

Tenia por i segur no dormiria en tota la nit.

Com seria eixe ratolí? Blanc? Marró? Portaria bastó? Perquè si 
portava tota la vida visitant xiquets les seues cames estarien 
cansades.

Mamà anà a contar-li un conte com totes les nits.

-Mamà - va dir Joan - eixe ratolí em fa por, jo no vull dormir a 
soles 

- Tranquil Joan - va dir sa mare - és màgic i només canviarà la 
teua dent per una moneda. Mentre sentia la veu de sa mare els 
ulls se li anaven tancant.

Quan sigues major entendràs la màgia i aquest moment el 
recordaràs amb la il·lusió d’un xiquet li murmurava sa mare 
mentre li feia una besada de bona nit.

Raúl Sánchez García
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Amor
La il·lusió i la màgia m’ajudarà a comptar-vos aquesta història, li 
va dir el iaio als seus nets, després de que aquells  van preguntar 
sobre com va conèixer a la iaia.

Bé, tot va començar fa 26 anys, la teua iaia i jo anaven a la 
mateixa falla, ella era la fallera major i jo el seu president, 
encara m’enrecorde de la vegada que li vaig donar el 
quadre de fallera major, estava mort de la vergonya.

-La iaia ens va contar açò.

-Doncs la iaia no deuria anar dient això de mi perquè ella 
estava com jo.

-Ja el imaginava jo.

-Si veritat?, ara anem fora que ja van a cremar la falla.

-Una última pregunta iaio, on vas tots els divendres?

- A veure a la iaia.

-Al cementeri?

-Si fill si, vaig i li done les seus flors favorites, les camèlies.

Leire Villar Martínez
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L’amor per 
les falles 
La il·lusió i la màgia m’ajudarà a contar-vos el sentiment tan bonic 
de les falles. Les falles són: màgia, colors, amor, companyonia, 
felicitat, il·lusió,  treball, tristor, esforç i soroll. 

El dia de l’ofrena: En aquest dia, portem el ram a la nostra Verge 
dels Desamparats. Es el dia que més il·lusió i amor portem dins 
dels nostres cors, i acompanyem amb els tratges regionals plens 
de color en conjunt amb les flors. També mostrem el  sentiment 
al donar-li el ram i les gràcies per protegir-nos sota el seu mantell. 

El dia més trist  per a una fallera és la crema on es crema l’esforç 
de tot un any de treball. 

El soroll: m’estremeix quan escolte una mascletà i tremola la 
terra sota els meus peus. 

La companyonia entre comissions, és quan hi ha una  sana 
rivalitat competitiva per alçar-se amb el primer premi. Visquen 
les falles! 

Ana María Victoria Martínez
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Visites 
màgiques 
El dia 23 de desembre, la comissió infantil de la falla va rebre la 
primera visita màgica del Pare Noel, tots els xiquets i xiquetes es 
van asseure amb ell i li varen entregar les seues cartes i explicar-li 
el bé que s›han portat enguany. 

El dia 3 de gener vam tindre la segona visita especial dels tres 
Reis Mags d’Orient, que van visitar el nostre casal, els xiquets i 
xiquetes els van rebre amb molta il·lusió, tots i totes varen tindre 
l’oportunitat de parlar amb ells i fer el lliurament de les seues 
cartes, que amb tanta il·lusió havien escrit a les seues cases, els 
Reis Mags varen donar un detall a cada xiquet i xiqueta perquè 
no s’obliden d’aquell màgic dia.
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ACTIVITATS 
INFANTILS
1. Sopa de lletres
Busca en aquesta sopa de lletres els noms d’alguns personatges 
de dibuixos animats, animals i objectes de color rosa.

-Cotó Sucre		  -Elly
-Flamenc		  -Jigglypuff
-Kirby			   -Pantera Rosa
-Peppa Pig		  -Piglet
-Piruleta		  -Porc



107

2. Laberint 
Aquests xiquets han perdut en la falla la maquina de caramels 
que compartien, l’ajudeu a trobar-la en aquest divertit laberint?
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3. Mots encreuats 
Que us sembla si ens endinsem en un món de fantasia? On 
existeixen molts personatges i objectes màgics. Allà anem¡
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4. Conte i preguntes

Un xicotet ninot de falles

-Hola! Si, si és a tu! Em dirigisc a tu que m’estàs llegint ara 
mateix. Et contaré una història, la història de com, any rere any, 
em donen forma per a gaudir d’una gran setmana de falles.

Em presente, el meu nom és Mascletín i soc el ninot d’una falla 
de Torrent. Cada any em construeixen amb una forma i nom 
diferent, perquè si alguna cosa tenen les falles és que cada any 
són diferents i a mi això, és una cosa que m’encanta.

Enguany la meua forma és la d’un petard, un masclet com ens 
anomenen ací, amb uns grans ulls blaus i el cos d’un cridaner 
color morat i un gran somriure per a saludar a tot aquell que ve 
a visitar-me a la meua falla. Normalment, ens solen fer amb 
paper maché, fusta i cartó, encara que també veig a molts dels 
meus amics fets amb suro. Cada any, un artista faller parla amb 
la comissió fallera i li ensenya els seus esbossos de com serà el 
monument faller i els seus ninots i si els agrada, comencen a 
donar-nos forma per al dia 14 o 15 de març plantar-nos al carrer 
perquè tots els que allí viviu o veniu de turisme, pugueu conéixer-
nos i veure com som. Aqueixos dies ens agraden molt, perquè ens 
fan moltes fotos i ens sentim molt acompanyats. A més, són dies 
de rebre molts premis per ser els més bonics, graciosos, crítics… i 
el millor premi és el que ens permet que un de nosaltres es vaja 
al museu del ninot i s’escape de les flames, encara que clar, ja 
no podrà canviar de forma a l’any següent. No és que quede 
molt de nosaltres en la Cremá, que és quan la setmana de falles 
i aquesta arriba a la seua fi, és que a Torrent, la fi d’una falla és 
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el començament d’una altra. Com diem, renaixem de les nostres 
cendres i això és el que fa bonica aqueixa nit.

Però no tot són falles a Torrent aqueixa setmana, també hi ha 
molts més actes dels que podeu gaudir.

Encara que els dies més grans de falles se centren del 14 al 
19, durant els últims dies, es realitzen mascletaes a les 2 de la 
vesprada. Són tot un espectacle de pólvora, soroll i ara cada 
vegada més, color. Els qui les disparen es diuen pirotècnics als 
quals les falleres majors, que són com les reines a Torrent durant 
tot un any, els donen l’ordre amb la ja famosa frase “Senyor 
pirotècnic, pots començar la mascletá”, la sensació que aqueix 
espectacle provoca és indescriptible. El sòl de la Plaça Bisbe 
Benlloch, que és on la fan, tremola i tu amb ell. Si no has vist cap, 
et recomane que veges almenys una.

També, els carrers s’il·luminen i a la nit la llum es converteix en art. 
La música i la llum es donen la mà i creen un ambient increïble, 
quasi de conte del qual no vols eixir. Igual que passa amb nosaltres 
les falles, els carrers també tenen els seus premis al millor carrer i 
cada any treballen i s’esforcen més per a ser millors que l’anterior.

A Torrent, en la setmana gran de falles, totes les nits són especials 
perquè no hi ha una en la qual no hi haja una revetla, o castells 
de focs artificials, però la que esperen amb més ganes és la nit 
de la Plantá en la qual cada casal i comissió fallera, per fi, donen 
a conéixer les seues falles, la major i la infantil, perquè els xiquets 
també tenen la seua falla i la seua xicoteta reina anomenada 
Fallera Major infantil. Aqueixa nit és màgica perquè els fallers 
es tornen un per a ajudar a alçar-nos i només hi ha una gran 
companyonia i unes ganes enormes que tot quede perfecte per a 
lluir amb orgull les seues falles al carrer.
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Quasi sense adonar-nos, arriben els dies més emotius per als 
quals viuen les falles de prop o per als quals van haver d’eixir 
d’elles per treball i no poden estar per altres motius. Són els dies 
de l’ofrena a la Verge dels Desemparats. Grans i xicotets, trauen 
les seues millors gales i vestits amb el seu tradicional vestit de 
fallers i falleres li porten a la plaça de l’església de l’Asunción, 
la seua ofrena de flors a una gran talla de la Verge que tenen 
especialment per a rebre totes les flors que li arriben en aqueixos dies.

Són moments molt emotius, perquè famílies senceres donaran les 
gràcies per com han passat l’any, o per a fer-li les seues peticions 
per a algun familiar o perquè els cuide com ho ha fet fins a aqueix 
moment. Són moltes les persones que, en entrar en la plaça de 
l’església de l’Asunción, s’emocionen en veure la gran figura de la 
Verge i no és rar que s’escapen dels seus ulls alguna llagrimeta 
d’emoció.

És molt bonic veure com, a poc a poc i amb l’ajuda de les seues 
“vestidors” que són els qui els col·loquen els rams, es va formant 
el dibuix del qual serà el seu mantell durant aqueixos dies.

I ja, entre ofrenes, premis, revetles, petards i cercaviles arriba l’últim 
dia. Encara que el ritme de cercaviles i actes no per a, es nota 
en la cara dels qui han viscut intensament aquesta setmana el 
cansament acumulat i la tristesa de saber que tot acaba aqueixa 
nit fins a l’any següent.

Continuen gaudint de la mascletá que realitzen cada comisió en 
la seua falla, aqueix dia fan el possible perquè siga espectacular 
i tardem molt a oblidar-la. Després, per a celebrar el dia del Pare 
moltes famílies aprofiten per a menjar tots junts i gaudir d’una 
última volta per a veure les falles que més els agraden abans que 
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arribe la nit més coneguda com la “Nit de la Cremá” i passen a 
ser un muntunet de cendres.

Aqueix dia, no sé perquè, sembla que les hores volen i dona la 
sensació que tot vaja més ràpid del normal. Quasi sense adonar-
nos, fosqueja i els fallers encarregueu-vos de la pirotècnia ja 
estan preparant el començament de la fi. Aqueixa nit hi ha moltes 
mesures de seguretat, perquè les falles solen ser altes i hi ha 
carrers que són estretets i a penes lloc per a la falla. Tot ha d’estar 
perfecte perquè siga una nit màgica.

Aqueixa serà última nit com “Mascletín” si la fallera no em tria 
com ninot indultat per a portar-me a la seua casa. Si ho fa, em 
quedaré amb ella per sempre, però si no ho fa, començaré a 
imaginar com cada any, en què em convertiré per a les falles de 
l’any següent.

Passe el que passe, aquests dies són els més feliços per a mi 
perquè he conegut a un munt de ninots nous i el més important, 
he pogut conéixer-vos a vosaltres i explicar-vos com vivim en les 
nostres festes i la setmana més important a Torrent.

Espere que, si decideixes vindre a Torrent, gaudis de tot el que us 
tenim preparat i qui sap, potser fins ens veiem sinó enguany, tal 
vegada l’any que ve.

Un bes molt gran d’aquest xicotet ninot, feliç dia del pare i 
sobretot…

Visquen les Falles!

Fi
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5. Comprensió lectora

1.- Quin és el nom del protagonista del conte?

 

2.-Què és?

  

4.- Que és el que mes t’agrada de les falles?

5.- ¿Que és el que mes t’agrada de la nostra falla infantil 
d’enguany?
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6.- Pinta a Mascletín com mes te 
agrade 
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7. I ara us propose fer una 
manualitat molt dolça.

Materials 

–	 Goma Eva adhesiva 

–	 Silicona líquida 

–	 Tisores.

–	 Cúter.

–	 Regla.

–	 Pals de fusta.
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Pas a pas:
Pas 1: Tallar 2 tires de goma eva adhesiva d’1 centímetre d’ample 
i 40 de llarg en els colors que facen contrast.

Pas 2: Enlairar el paper que recobreix la goma eva adhesiva de la 
tira i pegar sobre l’altra.

Pas 3: Enlairar l’altre paper de l’altra tira adhesiva i pegar enrotllant 
cap a dintre. Ara toca fer els elements que faran de «paper» dels 
caramels de goma eva.

Pas 4: Tallar 4 peces de goma eva adhesiva. Es peguen 2 dos en 
dos entre si i es dobleguen

Pas 5: Pegar un pal de fusta en la base del caramel.

6. Els majors a casa són els que fan els menjars i els sopars, i 
nosaltres ajudem posant i llevant la taula, però que us sembla si 
hui preparem les postres nosaltres? 

Hui farem pizza de fruites, una recepta plena de vitamines, 
divertida i amb molt de color. Bon profit.
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¿Quines son les teues fruites favorites? 

¿Quals son les fruites que has elegit? 

¿ T´agradat la recepta? 

7. En un mon de color de rosa, no pot faltar la fantasia, t’imagines 
un viatge a l’espai, una volta en nau espacial al voltant dels 
planetes. Cerca les tres diferències en aquesta imatge..
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Records 
Gràfics
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Programa 
d’actes
Falles 
2023

Dissabte, 25 de Febrer.
A les 18:00 hores: Crida de mans 
de la nostra fallera major de 
Torrent per a donar començament 
oficial a les Falles del 2023. 
Eixirem del nostre casal cap a la 
torre de Torrent. 

Diumengue, 26 de Febrer.
A les 11:30 hores: Cavalgada del 
ninot infantil. Els nostres 
xiquets és passaran pels carrers 
de Torrent, demostrant el 
seu fallerio

Dissabte, 4 de Març.
A les 19:30 hores: Cavalgada del 
ninot.
Eixirem la comissió major a 
participar en la cabalgada. Tots 
disfressats de catrines i mexicans 

en general.

Dissabte, 11 de Març.
A les 22:00 hores: Sopar de 
falles, tots junts donarem la 
benvinguda a les falles entre 
cassalles i cacaus. 
A les 00.00 hores: Dj Satur ens 
farà ballar fins a quedar morts.

Diumenge, 12 de Març.
A les 18:00 hores: Berenar 
infantil oferit per la nostra falla 
als xiquets que donen alegria a 
aquesta comissió. 

Dimecres, 15 de Març 
PLANTA. 
A les 18.00 h: Activitats infantils 
i tardeo per als juvenils. 
A les 22:00 h: Plantà dels nostres 
monuments i sopar. 
A les 00:00 h: Discomòbil oferida 
per DJ LOBRY. Però sols fins a les 
3:00 ¡No anem a donar-lo tot el 
primer dia!

Dijous, 16 de Març.
Trasllat.
A les 8:00 hores: Despertà sonora 
pels nostres carrers i després 
xocolata.
A les 10:30 hores: Esmorzar al casal. 
Durant el matí: Recollida de premis. 
A les 20:15 hores: Concentració i a 
les 20:30h eixida del casal: 
Trasllat de la verge a l’església de 
l’Assumpció. 
A les23:30 hores: Sopar i ball al 
casal, si el nostre cos aguanta.
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Divendres 17 de Març.
Ofrena.
A les 08:00 hores: Despertà i 
xocolata. 
A les 10:30 hores: Esmorzar. 
A les 14:00 hores: Mascletà a 
l’ajuntament. 
19:15hores: concentració al casal 
19:30 eixida cap a l’ofrena. 
Tots engalanats en els 
nostres trajes regionals 
anem seguint els passos de la 
nostra mareta.
Ansiós sempre d’anar a portar-
te flors. 
A les22:00 hores: Sopar i 
discomòbil. “Festa tecno- pop 
dels 90/2000” 
Ara si, a donar-lo tot!

Dissabte 18 de Març.
A les 8:00 hores: Despertà sonora 
i xocolata. 
A les10:30 hores: Esmorzar 
A les11:00 hores: Matinada 
infantil. 
A les18:00 hores: Operació 
quilo acompanyat de la nostra 
xaranga i després festa en la falla 
oferida per la nostra xaranga. 
A les 22:00 hores: Sopar. 
i a les 00:00 hores: 
Discomòbil oferida pel nostre 
DJ ALEJANDRO. 
Última nit de falles, ja no hi 
han excuses!

Diumenge 19 de Març.
8:00hores: Despertà i xocolata. 
A les 10:00: Matí faller. 
A les 14:00 hores: Mascletà al 
nostre carrer. 
A les 15:00 hores: Menjar de 
germanor al nostre casal. 
A les 18:00 hores: “Nova Edició 
de TU CARA ME SUENA” 
¡Moltes sorpreses! 
A les 21:00: indult del monument 
i cremà de la falla infantil de 
la mà dels nostres xiquets i del 
nostre president Raül. 
A les 22:30 hores: “Sopar del 
ploró”.

-A continuació Assemblea 
general-Elecció de president
A les 00:00 hores: Cremà del 
nostre monument major de la mà 
del nostre president Raül.
Castells de focs artificials i moltes 
emocions.

¡Bones festes! Nota: Tots els 
horaris d’eixida dels distints 
actes de la setmana fallera, 
es confirmaran mitjançant 
un càrtel informatiu al casal, 
d’igual manera si hi ha alguna 
modificacio una vegada 
comencen les falles.
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HIMNE DE TORRENT

José Ortí Soriano, música. 
Jesús Huguet Pascual, lletra. 

Conjugats passat i esperança,
El Ràfol, el Mas, el Vedat,
reviscolen l’esforç d’una terra
regada amb sudor llaura de mans.

Units férem de la pedra verd,
gents i ambicions conjugàrem.

Sobre el barranc escrivírem la història
que de Cabrera a la Torre reeix,
i bastírem els anhels d’un poble
que futur sens límit a l’home ofereix.

Units férem de la pedra verd,
gents i ambicions conjugàrem.

Davallarem al pretèrit, traurem 
dels avantpassats els espers cercats,
que Torrent els ofrena en imatge
de conquesta tenaç per vigor constant.

Units férem de la pedra verd,
gents i ambicions conjugàrem.

Tota l’Horta, mà a mà, forma anell
que dansa envoltant l’essència del poble,
i esclata fulgent en un crit vibrant:
Honor als seus hòmens

VISCA TORRENT!
VISCA TORRENT! 
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HIMNE DE LA COMUNITAT VALENCIANA

José Serrano Simeón, música. 
Maximilià Thous Orts, lletra. 

Per ofrenar noves glòries a Espanya 
tots a una veu, germans vingau. 
Ja en el taller i en el camp remoregen 
càntics d’amor, himnes de pau! 

Pas a la Regió 
que avança en marxa triomfal! 

Per a Tu la vega envia 
la riquesa que atresora 
i és la veu de l’aigua càntic d’alegria 
acordat al ritme de guitarra mora. 

Paladins de l’Art t’ofrenen 
ses victòries gegantines; 
i als teus peus, Sultana, tons jardins estenen 
un tapís de murta i de roses fines. 

Brinden fruites daurades 
els paradisos de les riberes,
pengen les arracades 
baix les arcades de les palmeres. 

Sona la veu amada 
i en potentíssim, vibrant ressò, 
notes de nostra albada 
canten les glòries de la Regió. 

Valencians: en peu alcem-se. 
que nostra veu 
la llum salude 
d’un sol novell. 

Per a ofrenar noves glòries a Espanya 
tots a una veu, germans vingau. 
Ja en el taller i en el camp remoregen 
càntics d’amor, himnes de pau! 

Flamege en l’aire 
nostra Senyera! 
Glòria a la Pàtria! 
Visca València! 

VISCA! VISCA! VISCA! 
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Ferretería
Electrodomésticos

JOVE
¡

https://facebook.com/ferreteriasjove/ ferelec_jove 601 20 53 67

C/ Camí Reial 102 - Torrente
Telefono: 96 108 02 77

e-mail: e_f_jove@hotmail.com

CERRAJERÍA - MANDOS - ARTICULOS DE HOGAR - FONTANERÍA - ELECTRICIDAD - COPIAS DE LLAVES

AFILAMOS :CUCHILLOS - TIJERAS - UTENSILIOS JARDIN 
HACEMOS Y AFILAMOS CADENAS DE MOTOSIERRA

SÁBADOS TARDE ABIERTO

C/ Blasco Ibañez 70 - Montserrat

PINTURA - ARTICULOS DE JARDINERIA Y PISCINA - HERRAMIENTAS - PEQUEÑO Y GRAN ELECTRODOMÉSTICO
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www.seistan.es
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Des d’aquest espai, 
volem donar les gràcies a tots els comerços i empreses 

que han fet possible aquest llibret amb la seua col·laboració.
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La nostra Comissió ha sigut 
beneficiària de la subvenció atorgada 

per la Diputació Provincial de 
València a les Falles 2023




